CENTRO FEDERAL DE EDUCAGAO TECNOLOGICA DO CEARA
GERENCIA DE RECURSOS HUMANOS
EDITAL N° 02/GRH-CEFETCE/2008
ALTERADO PELA RETIFICAGAO |

O GERENTE DE RECURSOS HUMANOS DO CENTRO FEDERAL DE EDUCAGCAO TECNOLOGICA DO
CEARA, considerando a autorizacdo concedida pelo Ministro do Planejamento, Orcamento e Gestéo,
mediante a Portaria MP n° 95, de 06 de maio de 2008, publicada no DOU, de 07/05/2008 e, de acordo
com as Portarias do Ministério da Educagao n° 544 e n°® 545, de 6 de maio de 2008, publicada no DOU de
07/05/2008, torna publica a abertura de inscricdes ao Concurso Publico de Provas e Titulos para o
provimento de cargos efetivos de Professor do Ensino Bésico, Técnico e Tecnolégico, do Quadro
Permanente de Pessoal da Unidade Central-Fortaleza e de suas Unidades de Ensino Descentralizadas
(UNEDs) de Maracanadu, Limoeiro do Norte, Quixada e Sobral, sob o regime de que trata a Lei n® 8.112,
de 11 de dezembro de 1990.

1. DA DISTRIBUICAO DAS VAGAS E DA HABILITACAO EXIGIDA:

1 .1. O provimento se dara em vagas de acordo com as Areas de Estudo relacionadas no Anexo | deste
Edital.

2. DAS INSCRICOES:

2.1. Antes de efetuar a inscrigdo, o candidato devera conhecer o teor do Edital, disponivel no sitio
www.cefetce.br, e certificar-se de que preenche todos os requisitos nele expressos.

2.2. A inscricdo do candidato implicard o conhecimento e a técita aceitacdo das normas e condi¢cdes
estabelecidas neste Edital, em relagédo as quais ndo podera alegar desconhecimento.

2.3. A inscrigdo sera efetuada exclusivamente via internet, no enderego eletrébnico www.cefetce.br, no
periodo compreendido a partir das 8 horas do dia 14/07/2008 até as 18 horas do dia 25/07/2008,
considerando-se o horéario de Fortaleza/CE, mediante 0 pagamento da taxa de R$ 70,00 (setenta reais)
por meio de boleto eletrénico, em qualquer agéncia bancaria ou Lotérica.

2.4. O boleto para recolhimento da taxa de inscricdo estard disponivel no endereco eletrdnico
www.cefetce.br e devera ser impresso apdés a conclusdo do preenchimento do requerimento de
inscrigdo.

2.5. Para inscrever-se, o candidato deve acessar o enderego eletrdnico www.cefetce.br, durante o
periodo definido no item 2.3. e efetuar a inscricdo conforme os procedimentos estabelecidos abaixo:

a) Preencher o requerimento de inscri¢do, informando obrigatoriamente o CPF e transmitir os dados via
internet;

b) Imprimir o boleto bancério e efetuar o pagamento da taxa de inscricdo, até a data limite de
encerramento das inscri¢des.

2.6. O candidato deve imprimir o Edital regulador deste concurso, que estd disponivel no sitio
www.cefetce.br.

2.7. No momento da inscricéo, o candidato deve optar apenas por uma Area de Estudo, visto que a prova
escrita sera no mesmo dia e horario. Caso seja constatado mais de um requerimento de inscri¢cdo, por
CPF, ser4 confirmado somente o Udltimo.

2.8. Uma vez requerida a inscrigdo, nao sera permitida, em hipétese alguma, a sua alteragéo.

2.9. Serdao considerados documentos oficiais de identidade: carteiras expedidas pelo Ministério da
Defesa, pelas Secretarias de Seguranga Publica e pelos Corpos de Bombeiros Militares; carteiras
expedidas pelos o6rgaos fiscalizadores de exercicio profissional (Ordens, Conselhos etc); passaporte
brasileiro (ainda valido) carteiras funcionais do Ministério Pulblico e da Magistratura, carteiras funcionais
expedidas por 6rgao publico que, por lei federal, valem como identidade; carteira nacional de habilitagao
(somente o modelo novo, com foto, obedecendo ao periodo de validade).

2.10. N&o serdo aceitos como documentos de identidade: certificado de reservista, carteira de trabalho,
boletim de ocorréncia policial, certiddo de nascimento ou casamento, titulo eleitoral, carteira nacional de
habilitacdo (modelo antigo ou modelo novo com periodo de validade vencido), carteira de estudante,
carteira funcional sem valor de identidade nem documento ilegivel, ndo-identificavel ou danificado.

2.11. As inscri¢des efetuadas serdo confirmadas somente apds a comprovag¢do do pagamento da taxa e
do correto preenchimento do requerimento de inscri¢éo.

2.12. O pagamento com cheque, sera aceito somente apds a compensagdo bancaria, sendo a inscri¢cdo
considerada irregular, se o cheque tiver sido devolvido por qualquer motivo.

2.13. Seré considerado inscrito o candidato que tiver seu requerimento de inscricdo confirmado, na forma
do item 2.11. deste Edital, devendo certificar-se do deferimento no periodo de 1° a 08/08/2008, mediante
consulta ao sitio www.cefetce.br e impressao do comprovante de inscri¢ao.



2.14. O CEFETCE néo se responsabiliza por requerimento de inscricdo ndo recebido via internet por
motivos de ordem técnica, falhas de comunicagdo, congestionamento das linhas de comunicacao, bem
como de outros fatores que impossibilitem a transferéncia de dados ou a impressao do boleto bancério.
2.15. E vedada a transferéncia do valor pago a titulo de taxa de inscricdo para terceiros ou para outros
concursos/selegdes.

2.16. Em nenhuma hip6tese sera devolvida a importancia paga, relativa a taxa de inscrigao.

2.17. Ndo sera aceito requerimento de inscricdo por via postal, fax, correio eletrdnico, condicional,
extemporaneo nem em desacordo com as normas deste Edital.

2.18. As informagfes prestadas no pedido de inscricdo sdo de inteira responsabilidade do candidato,
dispondo o CEFETCE, no caso de dados incorretos, incompletos ou inveridicos, mesmo que constatados
a posteriori, do direito de excluir o candidato deste concurso publico e declarar nulos os atos praticados
em decorréncia da inscrigao.

2.19. Em hipétese alguma, o candidato podera prestar provas sem que esteja previamente confirmado o
seu requerimento de inscrigdo.

3. DAS VAGAS DESTINADAS A PORTADORES DE DEFICIENCIA

3.1. N&o se aplica, neste Edital, a reserva de vagas aos portadores de deficiéncia, em conformidade com
o disposto no Artigo 37 do Decreto n° 3.298 de 20/12/99, publicado no DOU de 21/12/99, devido ao fato
de ser inferior a 1 (um) o nimero de vagas resultantes do percentual de 10% das vagas ofertadas por
Area de Estudo.

4. ATENDIMENTO ESPECIAL

4.1. O candidato portador de deficiéncia podera, caso necessario e, ainda no prazo de inscri¢cao, requerer
tratamento diferenciado para realizacao das provas do concurso, na forma do subitem seguinte.

4.2. Para solicitar o tratamento diferenciado, o candidato portador de deficiéncia devera enviar a seguinte
documentacéo pelo correio (via SEDEX ou AR) para COMISSAO COORDENADORA DO CONCURSO
DOCENTE, Av. 13 de Maio, 2081, Benfica, Fortaleza/CE, CEP 60040-531:

a) requerimento especificando as condigBes especiais para a realiza¢do das provas;

b) laudo médico atestando a espécie e o grau ou nivel da deficiéncia, com expressa referéncia ao codigo
a ela correspondente conforme Classificagdo Internacional de Doenga (CID) bem como a provavel causa
da deficiéncia.

4.3. O requerimento de tratamento diferenciado serd atendido obedecendo-se a previsédo legal e aos
critérios de viabilidade e razoabilidade, sendo comunicado ao candidato o resultado da analise de seu
pedido.

4.4. O portador de deficiéncia que ndo requerer atendimento especial até o prazo estabelecido no item
4.1., ficara impossibilitado de realizar provas em condi¢des especiais.

5. DA ESTRUTURA DO CONCURSO PUBLICO

5.1. Este concurso publico seré realizado em 03 (trés) fases:

a) Prova Escrita (eliminatdria e classificatoria);

b) Prova de Desempenho Didético (eliminatéria e classificatoria);

¢) Prova de Titulos (classificatoria).

5.2. A cada uma das etapas sera atribuida uma pontuacao de zero a cem pontos.

6. DAS PROVAS

6.1. Da Prova Escrita

6.1 .1. A Prova Escrita conterd 10 (dez) questdes discursivas, que versardo sobre o conteudo
programaético de cada Area de Estudo (Anexo II) e valera até 100 (cem) pontos.

6.1.2. O candidato devera comparecer ao local designado, com antecedéncia de 30 (trinta) minutos do
inicio da prova, munido do documento oficial de identidade (o mesmo informado na inscricdo) caneta
esferografica (tinta azul) lapis, borracha e/ou demais materiais, se solicitados por ocasido da divulgacao
do local de prova no sitio www.cefetce.br.

6.1.3. Caso o candidato esteja impossibilitado de apresentar, no dia da realizacdo das provas, o
documento de identidade exigido no item 6.1.2., por motivo de perda, roubo ou furto, devera apresentar
boletim de ocorréncia de 6rgao policial, expedido ha, no maximo, trinta dias, e portar qualquer outro
documento oficial de identidade, listado no item 2.9. deste Edital.

6.1.4.0 candidato que ndo apresentar documento oficial de identidade néo realizara as provas.

6.1.5. Os documentos deverdo estar em perfeitas condi¢cdes, de forma a permitir, com clareza, a
identificacdo do candidato e de sua assinatura.

6.1.6. Ndo sera permitido ao candidato entrar no local de realizagdo das provas apds o fechamento dos
portdes.



6.1.7. No periodo de 20 a 22/08/2008, estara disponivel no sitio www.cefetce.br o cartdo de
identificacdo, para impressao pelo préprio candidato, constando o local de realizacéo da prova escrita.
6.1.8. A prova escrita serd no dia 24/08/2008, com inicio as 8h, horario de Fortaleza/CE, nos locais
indicados no cartao de identificacdo do candidato e terd duracéo de 4 (quatro) horas.

6.1.9. Durante a realizagao desta prova, ndo sera permitido ao candidato, dentro da sala de aula, portar
os objetos abaixo especificados, sob pena de ser sumariamente excluido do concurso:

a) arma, maquina calculadora (também em relégios) agenda eletrdnica ou objeto similar, telefone celular,
bip, walkman, page, notebook, palmtop, maquina fotografica, gravador ou qualquer outro
transmissor/receptor de mensagem;

b) bolsa, livro, jornal, manual impresso ou de anotacoes;

6.1.10. O candidato s6 podera retirar-se definitivamente, da sala de prova, uma hora ap6s o seu inicio e,
na hipétese de ausentar-se temporariamente, para eventual necessidade, deverd ser acompanhado de
balizador.

6.1.11. Durante a realizagdo da prova escrita, ndo sera permitida qualquer forma de consulta, salvo a
utilizacdo de material, definido pela banca examinadora, e informado por ocasidao da divulgacao do local
de prova no sitio www.cefetce.br.

6.1.12. N&o sera atribuido valor a questdo que estiver com respostas escritas a lapis ou a caneta que nao
seja da cor azul.

6.1.13. O ndo-comparecimento do candidato na data, local e horario pré-determinados para a realizagao
da prova, qualquer que seja a alegacao, implicara a eliminagdo automéatica do candidato.

6.1.14. Também sera sumariamente eliminado o candidato cujo aparelho celular ou outro equipamento
qualquer, venha a vibrar ou tocar, emitindo sons de chamada, despertador, etc.

6.1.15. A Comissao Coordenadora do Concurso (CCC) nao se responsabilizara por perdas ou extravios
de objetos ou equipamentos eletrdnicos ocorridos durante a realizagdo da prova, nem por danos neles
causados.

6.1.16. O candidato que for flagrado, utilizando aparelhos de comunicagdo nas areas de circulagdo e
acesso as salas de prova, sera convidado a se retirar do ambiente e, se nao atender, sera eliminado do
Concurso.

6.1.17. Apés o término das provas, o candidato deverd retirar-se, imediatamente, das dependéncias da
instituicdo.

6.1.18. Nos momentos finais da prova, os trés ultimos candidatos deverdo permanecer na sala até que
todos a tenham terminado, de forma que se retirem ao mesmo tempo, apos assinarem os trés a Ata de
Prova.

6.1.19. O resultado da prova escrita sera divulgado no site do CEFETCE no dia 16/09/2008.

6.1.20. Facultar-se-4 aos candidatos uma Unica oportunidade de interpor recurso quanto ao resultado da
prova, dirigindo-se a CCC, mediante requerimento (modelo disponivel no sitio do CEFETCE) devidamente
fundamentado e protocolizado na Portaria da Sede Central do CEFETCE, no dia 17/09/2008, admitida
vista da prova para este fim.

6.1.21. N&o serado apreciados 0s recursos intempestivos e em desacordo com o estabelecido no subitem
anterior.

6.1.22. N&o serdo aceitos 0s recursos interpostos via fax, telegrama, Internet ou outro meio que nao seja
0 especificado no item 6.1.20.

6.1.23. A resposta ao recurso estara a disposigéo do interessado no CEFETCE, no prazo de 03 (trés) dias
Uteis, apds o registro do respectivo protocolo, podendo haver ou ndo, alteragao da pontuacao, para mais
ou para menos, a critério da banca examinadora da prova.

6.1.24. Em caso de anulagdo de algum item ou questdo, todos os candidatos ganhardo os pontos
respectivos.

6.2. Da Prova de Desempenho Didatico

6.2.1. A Prova de Desempenho Didatico consiste em uma aula de 45 (quarenta e cinco) minutos, perante
banca examinadora, designada pelo Diretor do CEFETCE e se destina a apurar o conhecimento e a
capacidade didatico-pedagdégica do candidato.

6.2.2. Versara sobre os itens constantes nos CONTEUDOS PROGRAMATICOS de cada Area de Estudo
(Anexo II).

6.2.3. A Prova de Desempenho tera valor maximo de 100 (cem) pontos, e a nota final sera o resultado da
média aritmética dos pontos atribuidos pelos membros da Banca Examinadora.

6.2.4. Prestarao a Prova de Desempenho Didatico, os quatro primeiros candidatos que obtiverem a nota
igual ou superior a sessenta pontos na Prova Escrita, na proporgdo de quatro candidatos para cada vaga
oferecida em Area de Estudo, obedecendo-se & ordem decrescente de classificacdo. Em caso de empate



na Ultima colocacdo, fardo a Prova de Desempenho Didatico os candidatos que obtiverem esta
classificagdo.

6.2.5. O calendario da Prova de Desempenho Didatico, no qual constara o dia e o horério do sorteio do
ponto, sera divulgado no sitio www.cefetce.br, nos dias 25 e 26/09/2008.

6.2.6. O sorteio do ponto serd realizado vinte e quatro horas antes da Prova de Desempenho Didatico,
admitindo-se tolerancia de quarenta e cinco minutos.

6.2.7. Serdo avaliados nesta prova os seguintes fatores: plano de aula, conducdo da aula, dominio de
conteudo, procedimentos e recursos didaticos utilizados, avaliagdo e duragao da aula.

6.2.8. O candidato devera apresentar-se, para a Prova de Desempenho Didatico, portando o documento
oficial de Identidade (0 mesmo informado na inscrigdo) e o plano de aula, em trés vias (modelo do plano
de aula disponivel no sitio www.cefetce.br).

6.2.9. Nao sera permitida a presenca, no recinto da prova, dos demais candidatos e de pessoas nao
previstas no item 6.2.1., podendo, no entanto, ter a participa¢do de alunos do CEFETCE.

6.2.10. Seréa habilitado na Prova de Desempenho Didéatico o candidato que obtiver, no minimo, sessenta
pontos.

6.2.11. Nao cabera recurso para a Prova de Desempenho Didatico.

6.2.12. Caso o candidato ndo possa comparecer ao sorteio do ponto da Prova de Desempenho Didatico,
podera enviar um representante, munido de autorizagdo escrita, especificamente para este fim, com copia
do documento oficial de identidade de ambos.

6.2.13. As Provas de Desempenho Didatico se realizardo no periodo de 30/09 a 24/10/2008, na UNED de
Maracanal, para os candidatos que se inscreveram nas Areas de Estudo de codigos 01 a 13, situada na
Avenida Contorno Norte, n°® 10, Parque Central-Distrito Industrial; na Sede do CEFETCE, em
Fortaleza/CE, situada a Av. 13 de Maio, 2081, para as Areas de Estudo de c6digos 14 a 98.

6.2.14. Caso o numero de candidatos inscritos inviabilize a realizacdo da Prova de Desempenho no
periodo previsto no subitem anterior, a Comissdo Coordenadora prorrogara o periodo para que todos os
candidatos a realizem.

6.2.15. Para a realizagdo da prova de desempenho didatico somente sera disponibilizado quadro branco
com marcador, conforme a disponibilidade da instituicdo. Outros recursos didaticos serdo de total
responsabilidade do candidato.

6.2.16. O candidato que ndo comparecer ou nao mandar representante ao sorteio do ponto sera
eliminado deste concurso.

6.3. Da Prova de Titulos:

6.3.1. A Prova de Titulos constitui-se da andlise dos titulos apresentados pelos candidatos, conforme o
item 6.3.18. deste Edital.

6.3.2. Somente se submeterdo a Prova de Titulos os candidatos habilitados na Prova de Desempenho
Didatico.

6.3.3. Os titulos a ser avaliados deverdo ser entregues no periodo de 26/09 a 03/10/2008, no horario de
8h as 12h e de 13h as 17h, na Unidade Central do CEFETCE, em ENVELOPE LACRADO, com
identificacédo do candidato e de sua Area de Estudo, acompanhado do formulario de entrega de titulos,
disponivel no sitio do CEFETCE.

6.3.4. Nao sera considerada, em hipotese alguma, a anexagdo ou substituicdo de qualquer documento
fora do periodo estabelecido para a entrega de titulos.

6.3.5. Cada titulo sera considerado, para efeito de pontuagdo, uma Unica vez.

6.3.6. Sera atribuida nota zero ao candidato que nao entregar seus titulos na forma, no periodo e no local
estabelecidos neste Edital, ndo caracterizando, porém este fato sua eliminagéo do certame.

6.3.7. Na impossibilidade de comparecimento do candidato, serdo aceitos os titulos entregues por
terceiros, mediante apresentagdo de procuragdo simples do interessado, acompanhada de fotocOpia do
documento de identidade do procurador e do candidato.

6.3.8. Serdo de inteira responsabilidade do candidato as informacdes prestadas por seu procurador no ato
da entrega dos titulos bem como a entrega dos titulos na data prevista neste Edital, arcando o candidato
com as consequéncias de eventuais erros de seu representante.

6.3.9. A comprovacao de conclusdo de curso de pés-graduagéo podera ser feita por certificado, diploma
ou declaracdo expedida por Instituicdo de Ensino Superior reconhecida, constando o resultado do
julgamento da monografia, dissertacao ou da tese dos cursos de Especializagdo, Mestrado ou Doutorado,
respectivamente.

6.3.10. Para ser atribuida a pontuacao relativa ao exercicio profissional ou especificamente de magistério,
o candidato devera entregar documento que se enquadre, em uma das alineas abaixo:



a) Copia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) incluida a folha de identificagdo onde
constam numero e série e folha de contrato de trabalho, ou declaracdo do empregador, que informe o
periodo (dia, més e ano) discriminando o inicio e o fim;

b) Copia de certidao ou declaragdo, no caso de 6rgdo publico, que informe o periodo (dia, més e ano)
discriminando o inicio e o fim;

c) Copia do contrato de prestagdo de servigos (demonstrando claramente o periodo inicial e final de
validade do contrato).

6.3.11. Nao sera aceito, como exercicio profissional ou especificamente de magistério, o tempo de
estagio, de bolsa de estudo, de monitoria ou outras atividades equivalentes.

6.3.12. Nao serdo computados, duplamente, os pontos relativos a titulos que especifiquem tempo de
servigo de magistério concomitante.

6.3.13. Nao serdo computados, duplamente, os pontos relativos a titulos que especifiquem tempo de
servigo de exercicio profissional concomitante.

6.3.14. Os titulos em lingua estrangeira somente serdo validos se acompanhados de tradugéo feita por
Tradutor Juramentado.

6.3.15. Caso haja davidas quanto a veracidade ou informacdes insuficientes de algum titulo apresentado,
a Comisséo de analise o desconsiderara.

6.3.16. Os titulos a que se referem as alineas "a" e "b" do subitem 6.3.18. s6 serdo validos, se
acompanhados do nimero do Parecer do Conselho Nacional de Educagao que credenciou os respectivos
CUrsos.

6.3.17. Os titulos deverdo ser entregues, seguindo, rigorosamente, a ordem prevista no subitem 6.3.18.
6.3.18. Para efeito da Prova de Titulos, os valores a ser atribuidos, no total de até 100 (cem) pontos,
serdo os seguintes:

a) Copia, autenticada em cartério, da declaragdo ou do diploma de Curso de Doutorado, na area, objeto
do concurso, ou em Educagdo, ministrado por Instituicdo de Ensino Superior e, quando estrangeiro,
devidamente revalidado, 24 (vinte e quatro) pontos;

b) Cdpia, autenticada em cartorio, da declaragdo ou do diploma de Curso de Mestrado, na area, objeto do
concurso, ou em Educacdo, ministrado por Instituicdo de Ensino Superior e, quando estrangeiro,
devidamente revalidado, 18 (dezoito) pontos;

c) Copia, autenticada em cartorio, da declaragdo ou do certificado de Curso de Especializagdo, em nivel
de Pés-Graduagdo lato sensu, na area, objeto do concurso, ou em Educagéo, ministrado por Instituicdo
de Ensino Superior e, quando estrangeiro, devidamente revalidado, 8 (oito) pontos;

d) Copias, autenticadas em cartério, dos documentos que comprovem o exercicio do magistério em
instituicbes de ensino publico ou privado, por ano ou fragdo superior a seis meses, equivalente a 4
(quatro) pontos por cada ano, até o limite de 40 (quarenta) pontos;

e) Copias, autenticadas em cartério, dos documentos que comprovem o exercicio especificamente
profissional na area, objeto do concurso, por ano ou fragdo superior a seis meses, equivalente a 2 (dois)
pontos por cada ano, até o limite de 10 (dez) pontos;

6.3.19. O resultado da Prova de Titulos sera disponibilizado 28/10/2008, no sitio www.cefetce.br.

6.3.20 Facultar-se-4 um unico recurso por candidato, quanto ao resultado da prova de titulos, dirigido a
CCC, mediante requerimento (modelo disponivel no sitio do CEFETCE) devidamente fundamentado e
protocolizado na Unidade Central do CEFETCE, no dia 29/10/2008.

6.3.21. Nao serdo apreciados 0sS recursos interpostos intempestivos e em desacordo com as normas do
presente Edital.

6.3.22. Nao serdo aceitos 0s recursos interpostos por via fax, telegrama, Internet ou outro meio que ndo
seja o especificado neste Edital.

6.3.23. A resposta do recurso estara a disposicéo do interessado no CEFETCE, no prazo de trés dias
Uteis, apds o registro do respectivo protocolo, podendo haver ou ndo, alteragao da pontuacao, para mais
ou para menos, a critério da comissao examinadora.

6.3.24. Os Titulos apresentados serdo restituidos aos candidatos, decorridos trinta dias da homologacgao
do resultado do Concurso e poderdo ser retirados pelo candidato na Geréncia de Recursos Humanos do
CEFETCE.

6.3.25. Apés sessenta dias do prazo estabelecido no subitem anterior, os titulos ndo retirados serao
incinerados.

7. DO RESULTADO FINAL:

7.1. A nota final dos candidatos sera obtida pela média ponderada das trés provas, considerando-se 0s
seguintes pesos:

a) Prova Escrita: peso 2;



b) Prova de Desempenho Didatico: peso 2;

c¢) Prova de Titulos: peso 1.

7.2. Em caso de empate entre dois ou mais candidatos, terd preferéncia, para efeito de desempate, o
candidato que:

a) obtiver maior nota na Prova de Desempenho Didatico;

b) obtiver maior nota na Prova Escrita;

c) obtiver maior pontuagcdo na alinea "d" do subitem 6.3.18., referente ao tempo de exercicio no
magistério;

d) obtiver a maior nota no quesito, Dominio de Contetido da Prova de Desempenho Didatico;

7.3. O resultado final do Concurso sera publicado no Diario Oficial da Unido, respeitada a ordem de
classificagdo dos aprovados.

8. DO PRAZO DE VALIDADE:

8.1. O Concurso teré validade de um ano, a contar da data de publicagdo da homologacao do resultado
final no Diario Oficial da Unido, podendo a validade ser prorrogada, por igual periodo, mediante ato
proprio da autoridade competente.

9. DO REGIME JURIDICO, DO REGIME DE TRABALHO E DA REMUNERAGCAO

9.1. Os candidatos serao nomeados para exercer, em carater efetivo, o cargo de Professor de Ensino
Bésico, Técnico e Tecnoldgico, do Quadro Permanente de Pessoal do Centro Federal de Educagéo
Tecnolégica do Ceara - Unidade Central e suas respectivas Unidades de Ensino Descentralizadas, sob o
regime juridico da Lei n © 8.112/90, alterada pela Lei n® 9.527, de 10/12/97.

9.2. O regime de trabalho sera de 20 (vinte) ou 40 (quarenta) horas semanais, estabelecido a critério do
CEFETCE.

9.3. A nomeacdo ocorrera no Nivel 01 da Classe D-l, da respectiva Carreira de Professor de Ensino
Bésico, Técnico e Tecnolodgico, conforme Anexo Il

10. DOS REQUISITOS PARA INVESTIDURA NO CARGO

10.1. O candidato aprovado no concurso publico de que trata este Edital sera investido no cargo, se
atendidas as seguintes exigéncias:

a) possuir a habilitacdo exigida na Area de Estudo, conforme Anexo I;

b) gozar dos direitos politicos;

¢) estar quite com as obrigacdes eleitorais;

d) estar quite com as obrigagfes do Servico Militar, se candidato do sexo masculino;

e) ndo ter sofrido, no exercicio de fungéo publica, penalidade incompativel com a investidura em cargo
publico federal, prevista no artigo 137, paragrafo Unico, da Lei 8.112/90;

f) ter idade minima de 18 anos;

g) ser brasileiro nato ou naturalizado, ou se de nacionalidade portuguesa for amparado pelo Estatuto de
Igualdade entre Brasileiros e Portugueses, de acordo com o Decreto n°® 70.436/72.

h) comprovar regularidade de acumulacéo de cargo de acordo com o inciso XVI do art. 37 da Constituicao
Federal, bem como a compatibilidade, observando-se a carga horaria maxima de 60 (sessenta) horas
semanais;

i) apresentar atestado de aptiddo fisica e mental emitido por médico do CEFETCE, mediante exames
médicos solicitados pela Coordenadoria de Servi¢o de Saude;

j) apresentar outros documentos que se fizerem necessarios, na época da posse.

11. DO APROVEITAMENTO DO CANDIDATO

11.1. A aprovagéo e classificacdo no Concurso asseguram ao candidato apenas a expectativa de direito a
nomeagcao, ficando este ato condicionado a observancia das disposi¢des legais pertinentes, bem como ao
exclusivo interesse e conveniéncia de servico publico, atendidos o prazo de validade do Concurso, a
rigorosa ordem de classificacéo e a disponibilidade orcamentaria do CEFETCE.

11.2. Os candidatos aprovados no presente concurso serao convocados para nomeacgao, obedecendo-se
a ordem de classificagdo, conforme quadro de vagas do Anexo | deste Edital.

11.3. Para nomeagdo, o candidato recebera um telegrama no enderego fornecido no momento da
inscricdo, obrigando-se a declarar por escrito, no prazo de trés dias Uteis, contados da data de
recebimento da convocagdo, se aceita ou ndo, a nomeacao. O nao-pronunciamento no prazo acima
determinado permitira ao CEFETCE exclui-lo do concurso e convocar o candidato seguinte.

11.4. No caso de mudanca de residéncia, devera o candidato comunicar o novo enderego a Geréncia de
Recursos Humanos do CEFETCE, mediante documento protocolizado, sob pena de ser excluido do
Concurso.

11.5. O candidato convocado, que nao aceitar sua indicagdo para o cargo, serd desclassificado e o
CEFETCE convocara o candidato seguinte.



11.6. Ao ser nomeado, o candidato ficara sujeito a estagio probatorio, observando-se o disposto no art. 20
da aludida Lei n° 8.112/90.

11.7. Por necessidade do ensino e de acordo com a especialidade e o aceite do candidato habilitado, este
podera ser remanejado para outra Area de Estudo.

11.8. Ainda no interesse da Administracdo e também do candidato podera ser nomeado para qualquer
uma das Unidades do CEFETCE ou para outra Instituicdo Federal de Ensino.

11.9. Caso o candidato n&o aceite ser nomeado nos termos dos subitens 11.7 e 11.8 deste Edital, fica
assegurada sua classificagdo na disciplina para a qual prestou concurso.

12. DAS DISPOSICOES GERAIS:

12.1. Por motivo de ocorréncia de fatos ndo previstos neste Edital, a Geréncia de Recursos Humanos
podera reprogramar as datas estabelecidas no cronograma, visando a garantir a participa¢do igualitaria
de todos os candidatos.

12.2. Nao serdo aceitos pedidos de segunda chamada para qualquer das provas, nem para a realizacao
de prova fora do horario e local estabelecidos neste Edital.

12.3. Por ocasido da realizagdo das provas escrita e de desempenho, o candidato devera transcrever, em
letra cursiva, de proprio punho, um texto apresentado, como medida de seguranca, para posterior
confirmacgao de sua identificagdo quando do processo de nomeacao.

12.4. Durante o certame, ndo havera contato com o candidato, seja por e-mail, telefone ou correio,
admitindo-se somente a comunicagdo por meio de expedientes publicados no sitio www.cefetce.br, em
que o candidato devera acessa-lo para obter as informagfes necessarias.

12.5. O CEFETCE divulgara em sua pagina na internet, sempre que necessario, avisos oficiais e normas
complementares ao presente Edital.

12.6. A falsidade de afirmativas e/ou documentos, ainda que verificada posteriormente a realizagdo do
Concurso, implicara a eliminacéo sumaria do candidato. Sera declarada nula, de pleno direito, a inscri¢cdo
e todos os atos dela decorrentes, sem prejuizo de eventuais sangdes de carater judicial.

12.7. Além das demais previsdes estabelecidas neste Edital, sera excluido, por decisdo da Comissao
Coordenadora do Concurso Publico, o candidato que:

a) durante a realizacdo da Prova Escrita for surpreendido em comunicagdo com outro candidato,
verbalmente, por escrito ou por qualquer outra forma;

b) Utilizar ou tentar usar meios fraudulentos para obter aprovacéo prépria ou de terceiros, em qualquer
fase do concurso;

c) faltar a prova escrita ou de desempenho didatico;

d) atentar contra a disciplina ou desacatar a quem quer que esteja investido de autoridade para
supervisionar, coordenar e fiscalizar o presente concurso.

12.8. Nao seré fornecido ao candidato qualquer documento comprobatoério de habilitagdo e classificagao
no Concurso Publico valendo, para este fim, a homologacdo do resultado do Concurso publicada no
Diario Oficial da Uni&o.

12.9. A CCC nédo informara notas ou resultados por telefone, devendo o candidato consultar o sitio
www.cefetce.br ou comparecer pessoalmente a Geréncia de Recursos Humanos.

12.10. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Diretor Geral do CEFETCE.

Fortaleza, 04 de julho de 2008.

LUIZ ORLANDO RODRIGUES
Gerente de Recursos Humanos/CEFETCE
ANEXO I
QUADRO DAS AREAS DE ESTUDO
- P N° v / ~
Cdbdigo / Area de Estudo ag? S N° Vagas / Lotagcao
Lotagéo
01. Desenho Técnico, Desenho Assistido 01 E:g;?héa;i?::;:cg ;\:Ine‘;;;?;tlr%iiiz gﬁ
por Computador (CAD), Informatica MARACANAU ¢e0; Tecnolog
em Eletromecénica.

02. Materiais para Construgao Mecanica, 01 Engenharia Mecanica ou Metallrgica e
Corroséo e Tribologia MARACANAU | Materiais.
03. Termodinamica, Refrigeracao, 01 Engenharia Mecanica ou Metallrgica e
Transferéncia de Calor e Massa MARACANAU | Materiais.

01 Engenharia Civil, Ambiental, Sanitaria,

04. Estudos Ambientais . - .
MARACANAU ' Quimica, de Pesca ou Agrondmica;



05. Hidraulica, Fendmenos de Transporte e
Resisténcia de Materiais

06. Tratamento de Aguas e Reuso

07. Residuos Solidos

08. Higiene e Seguranca do Trabalho, Etica
e Responsabilidade Social

09. Calculo e Estatistica Basica

10. Quimica

11. Andlises Fisicas e Quimicas

12. Linguagens de Programacéo e
Engenharia de Software

13. Redes de Computadores

14. Gestao da Produgédo

15. Portugués/Espanhol

16. Inglés

17. Geografia Aplicada ao Turismo,
Geografia Regional, Educagdo Ambiental,
Desenvolvimento Sustentavel e Aspectos

01
MARACANAU

01

MARACANAU

01
MARACANAU

01
MARACANAU

01
MARACANAU

01
MARACANAU

01
MARACANAU

02
MARACANAU

01
MARACANAU

01
FORTALEZA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

Tecnologia em Gestdo Ambiental ou em
Saneamento Ambiental; Graduag¢do em
Geografia, Geologia, Quimica Industrial,
Biologia ou Licenciatura em Quimica.

Engenharia Civil, Ambiental, Quimica,
Sanitaria ou Agronémica.

Engenharia Civil, Sanitaria, Ambiental,
Agrondmica ou Quimica; Tecnologia em
Gestdo Ambiental ou em Saneamento;
Graduacgéo em Biologia, Quimica Industrial
ou Farmécia.

Engenharia Civil, Sanitaria, Quimica,
Ambiental, Agronémica;

Tecnologia em Gestdo Ambiental, em
Saneamento Ambiental ou em Processos
Quimicos; Graduagdo em Farmécia ou
Geografia.

Engenharia Civil, Quimica, de Producéo,
Agrondmica, de

Materiais, Mecanica, Elétrica ou de
Seguranga do Trabalho.

Graduacéo em Matemética.

Engenharia Quimica ou de Alimentos;
Tecnologia em Processos Quimicos ou em
Gestdo Ambiental; Graduag&o em Biologia,
Quimica Industrial ou Farmacia;
Licenciatura em Quimica.

Engenharia Quimica, Sanitaria ou
Ambiental; Tecnologia em

Gestdo Ambiental ou em Processos
Quimicos; Graduagdo em Quimica
Industrial, Farmacia; Licenciatura em
Quimica.

Tecnologia em Telemética ou em
Mecatrbnica; Graduagdo em Ciéncias da
Computacgao ou em Informética.

Engenharia Elétrica, de Telecomunicagbes
ou Eletrdnica; Tecnologia em Telematica;
Graduacgao em Ciéncias da Computacao ou
em Informética.

Engenharia de Produg¢édo; Graduagdo em
Administragdo de Empresas; Tecnologia em
Processos Quimicos.

Licenciatura Plena em Lingua Portuguesa e
Lingua Espanhola com respectivas
literaturas.

Licenciatura Plena em Letras com
habilitacdo em lingua e literatura inglesa ou
Licenciatura Plena em Inglés.

Graduag&o em Geografia.



Fitogeograficos Regionais

18. Historia da Arte, Cidadania e
Patrimdnio, Historia Aplicada ao Turismo,
Manifestacdo de Cultura Popular

19. Dinamica e Lazer, Primeiros Socorros,
Ecoturismo e Esportes de Aventura

20. Psicologia do Turismo e Relacdes
Interpessoais, Fenomenologia do Turismo,
Nocdes de Hotelaria, Agenciamento, Teoria
Planejamento e Pratica do Guiamento,
Elaboragdo de Roteiros Turisticos, Teoria
Planejamento e Préatica do Guia
Especializado

21. Gestao Agroindustrial, Processos
Agroindustriais, Cooperativismo e
Associativismo

22. Avaliagdo Econémica dos Processos
Quimicos, Contabilidade Empresarial,
Gestdo de Custos Aplicada ao
Agronegécio, Gestéo Financeira
Empresarial

23. Gestao da Qualidade na Agroindustria,
Controle Estatistico de Processos, Gestao
de Projetos, Gestdo da Qualidade, Gestao
de Desenvolvimento de Produtos

24. Pesquisa Operacional Aplicada ao
Agronegécio, Métodos Numéricos,
Modelagem e Simulagéo na Gestéo das
Operacdes, Gestdo de Tecnologia de
Informacéo

25. Iniciagdo Empresarial, Nocdes de
Empreendedorismo, Marketing e Vendas,
Introducao a Economia, Marketing Aplicado
ao Agronegocio, Economia Aplicada ao
Agronegécio

26.Introducéo a Administracao,
Administracdo da Producao e Operacdes,
Logistica Industrial, Gestdo da Cadeia de
Suprimentos, Metodologia da Pesquisa

27. Célculo, Matematica Aplicada, Algebra
Linear, Estatistica Aplicada, Métodos
Matematicos para Quimica

28. Laboratério de Quimica, Quimica Geral,
Quimica Inorganica, Topicos em Histéria da
Quimica

29. Biologia Geral e Molecular, Bioquimica,
Microbiologia Geral e Industrial

30. Quimica Organica e Quimica Ambiental

01 QUIXADA

01 QUIXADA

02 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

Graduacao em Historia.

Graduacdo em Educacéo Fisica;
Tecnologia em Desporto e Lazer.

Graduagd@o em Turismo ou em Turismo e
Hotelaria; Tecndlogo em Gestao de
Empreendimentos Turisticos.

Engenharia de Producao, Agrondmica, de
Alimentos ou Agroindustrial; Graduag&o em
Administracdo de Empresas.

Engenharia de Produgédo; Graduagdo em
Administracdo de Empresas.

Engenharia de Produgdo, Agronémica ou
de Alimentos; Graduacao em Administragéo
de Empresas.

Graduado em Engenharia de Producéo;
Graduag&@o em Administracdo de
Empresas.

Engenharia de Producgé&o; Graduagdo em
Economia ou Administracdo de Empresas.

Engenharia Mecanica ou de Producao;
Graduag&@o em Administracéo de
Empresas.

Graduacdo em Matematica.

Licenciatura em Quimica; Graduacdo em
Quimica Industrial; Engenharia Quimica;
Tecnodlogo em Processos Quimicos.

Graduacéo em Ciéncias Bioldgicas;
Engenharia de Alimentos ou Quimica;
Graduac&@o em Quimica Industrial;
Tecnologia em Alimentos.

Graduag&o em Quimica ou Quimica
Industrial; Engenharia Quimica; Tecnologia
em Processos Quimicos.



31. Termodinamica Quimica, Principios de
Andlise Quimica, Analise Quimica
Quantitativa, Andlise Instrumental

32. Protecdo Ambiental, Tratamento de
Residuos e Efluentes, Higiene e Seguranca
do Trabalho

33. Projeto Elétrico, Projeto Hidrossanitario

34. Desenho Técnico, Desenho Assistido
por Computador, Informética Aplicada,
Projeto Arquitetdnico e Locagéo
Topografica

35. Resisténcia dos Materiais, Projetos
Estruturais

36. Materiais de Construcao, Laboratério de
Materiais de Construcéo, Patologia e
Terapia das Construgées

37. Processos Quimicos Organicos,
Processos Agroindustriais, Tecnologia do
Biodiesel, Tratamento de Agua para a
Inddstria

38. Operacdes Unitarias, Mecanica dos
Fluidos, Instrumentag&o e Controle,
Manutencé&o Industrial

39. Mecanica dos Solos e Laboratério de
Solos

40. Canteiro de Obras, Gestéo da
Manutencao, Especificagdo e Orgamentos,
Técnicas de Construgéo Civil

41. CAD (Desenho Assistido por
Computador) e CNC (Comando Numérico
Computadorizado)

42. Célculo Diferencial e Integral | e
Termodindmica aplicados a Engenharia

43. Metrologia, Ajustagem Mecanica e
Usinagem

44, Refrigeragdo, Ar Condicionado e
Motores a Combustéo Interna

45, Fisica |, Eletricidade Bésica e
Magnetismo aplicado & Engenharia

46. Instalagdes Elétricas, Comandos
Elétrico- Magnéticos, Maquinas Elétricas

47. Eletronica Basica, Eletronica Digital e
Microcontroladores

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 QUIXADA

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

Graduagdo em Quimica ou Quimica
Industrial; Engenharia Quimica; Tecnologia
em Processos Quimicos.

Engenharia Civil, Quimica, Sanitaria ou de
Seguranga do Trabalho; Tecnologia em
Gestdo Ambiental ou em Saneamento
Ambiental.

Engenharia Civil.

Engenharia Civil ou Arquitetura e
Urbanismo.

Engenharia Civil.

Engenharia Civil; Tecnélogo em Producgéo
Civil.

Engenharia Quimica ou de Alimentos;
Tecnologia em Alimentos ou em Processos
Quimicos; Graduagdo em Quimica
Industrial;

Engenharia Quimica ou Mecénica;
Tecndlogo em Processos Quimicos.

Graduado em Engenharia Civil.

Graduado em Engenharia Civil ou
Tecnologia em Producéo Civil.

Engenharia Mecanica, Mecatrdnica ou de
Produgéo Mecéanica; Tecnologia em
Mecatrbnica ou Eletromecénica.

Engenharia Mecanica, Elétrica ou
Mecatrbnica; Tecnélogo em Mecatrénica ou
Eletromecénica.

Engenharia Mecanica ou Mecatronica;
Tecnologia em Mecatrdnica ou
Eletromecanica.

Engenharia Mecanica ou Mecatronica;
Tecnologia em Mecatrdnica ou
Eletromecanica.

Graduacéo em Fisica; Engenharias Elétrica,
Eletrénica ou Mecatronica; Tecnologia em
Eletrénica, Mecatronica ou em
Eletromecanica.

Engenharia Elétrica, Eletrénica ou
Mecatrdnica; Tecnologia em Mecatrdnica,
Automagcao, Eletrénica ou em
Eletromecénica.

Engenharias Elétrica, Eletrbnica ou
Mecatrbnica; Tecnologia em Eletrénica,



48. Quimica

49, Higiene e Seguranga do Trabalho e
Gerenciamento de Obras de Saneamento

50. Gerenciamento de Bacias Hidrograficas
e Projetos, Construcéo e Operagédo de
Acudes

51. Topografia, GPS e Desenho Técnico
Topogréfico

52. Tratamento de Aguas Residuais-Esgoto

53. Qualidade das Aguas e Poluigéo

54. Gestdo Ambiental e Legislacao
Ambiental Brasileira

55. Gerenciamento de Residuos Sélidos

56. Tecnologia de Carnes e Produtos
Derivados

57. Tecnologia de Frutos, Hortalicas e
Derivados

58. Tecnologia de Oleos e Gorduras

59. Tecnologia de Cereais e Derivados

60. Tecnologia do Pescado e Produtos
Derivados

61. Tecnologia de Produtos Apicolas e
Derivados

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

Mecatrénica ou Eletromecanica.

Graduagdo em Quimica ou Quimica
Industrial; Engenharia Quimica.

Seguranga do Trabalho, Mecanica ou
Elétrica; Tecnologia em Saneamento
Ambiental, Gestdo Ambiental ou Recursos
Hidricos.

Graduagd@o em Engenharia Civil; Tecnologia
em Saneamento Ambiental, Gestéo
Ambiental ou Irrigagdo/Recursos Hidricos.

Engenharia Civil; Tecnologia em
Saneamento Ambiental, da Construcgéo Civil
ou Irrigagao/Recursos Hidricos; Graduagéo
em Arquitetura ou Geologia

Engenharia Civil, Ambiental, Quimica ou
Sanitaria; Tecnologia em Saneamento
Ambiental, Obras Hidraulicas ou em Gestao
Ambiental; Gradua¢do em Geologia,
Quimica ou Biologia.

Engenharia Civil, Ambiental, Quimica,
Sanitéria, Agricola ou Agrondémica;
Tecnologia em Saneamento Ambiental ou
Gestdo Ambiental;

Engenharia Agrondmica, Civil, Ambiental,
Sanitaria ou Quimica; Tecnologia em
Saneamento Ambiental ou em Gestéo
Ambiental; Graduagdo em Geografia ou
Geologia.

Engenharias Civil, Ambiental ou Sanitéria;
Tecnologia em Saneamento Ambiental ou
Gestao Ambiental; Graduagdo em
Geologia.

Engenharia de Alimentos ou Agrondmica;
Tecnologia em Alimentos; Graduagdo em
Veterinaria, Zootecnia, Economia
Doméstica ou Nutricao.

Engenharia de Alimentos ou Agrondmica;
Tecnologia em Alimentos; Graduagdo em
Economia Doméstica ou Nutrigéo.

Engenharia de Alimentos; Tecnologia em
Alimentos; Graduacdo em Economia
Doméstica ou Nutricao.

Engenharia de Alimentos; Tecnologia em
Alimentos; Graduagado em Economia
Domeéstica ou Nutri¢do.

Engenharia de Alimentos, Agronémica ou
de Pesca; Tecnologia em Alimentos;
Graduagéo em Zootecnia, Economia
Domeéstica, Nutricdo ou em Veterinaria.

Engenharia de Alimentos, Agronémica ou
Agricola; Tecnologia em Alimentos;
Graduac&o em Veterinaria ou Zootecnia.



62. Tecnologia de Leite e Derivados

63. Bioquimica de Alimentos e
Microbiologia de Alimentos

64. Hidraulica e Hidrotécnica, Operagéo,
Manutencéo de Sistemas Irrigados

65. Irrigagdo Pressurizada

66. Manejo e Controle da Irrigacéo
67. Irrigagdo por Superficie

68. Fitossanidade

69. Fruticultura Irrigada

70.Fertilidade e Fisica do Solo, Nutri¢édo de
Plantas

71. InstalagGes Elétricas, Comandos
Elétrico-Magnéticos, Maquinas Elétricas

72. Eletrdnica Basica, Eletronica Digital e
Microcontroladores

73. Materiais para Construgdo Mecanica e
Tribologia

74. Administragdo da Manutengédo e Gestao
da Produgédo

75. CAD (Desenho Assistido por
Computador) e CNC (Comando Numérico
Computadorizado)

76. Metrologia, Ajustagem Mecénica e
Usinagem

77. Empreendedorismo, Planejamento e
Analise de Projetos para Indistria

78. Meio Ambiente, Conservagéo de Solo e
Agua, Energia e Legislagdo Ambiental

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 LIMOEIRO
DO NORTE

01 Limoeiro do
Norte

01 Limoeiro do
Norte

01 Limoeiro do
Norte

01 Limoeiro do
Norte

01 Limoeiro do
Norte

01 Limoeiro do
Norte

01 Limoeiro do
Norte

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

Engenharia de Alimentos; Tecnologia em
Alimentos; Graduacdo em Quimica
Industrial, Zootecnia, Economia Doméstica,
Nutricdo ou em Veterinaria.

Engenharia de Alimentos ou Agrondmica;
Tecnologia em Alimentos; Graduagdo em
Biologia.

Engenharia Agrondémica ou Civil;
Tecnologia em Recursos Hidricos/Irrigacao
ou Irrigagdo/Drenagem.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo ou
Irrigagdo/Drenagem.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo ou
Irrigagdo/Drenagem.

Engenharia Elétrica, Eletronica ou
Mecatrbnica; Tecnologia em Automacao,
Mecatrbnica, Eletronica ou Eletromecéanica.

Engenharias Elétrica, Eletronica ou
Mecatrbnica; Tecnologia em Eletrénica,
Mecatrbnica ou Eletromecénica.

em Eletromecanica, Processos
MetallUrgicos ou Mecatronica.

Engenharia Mecanica, de Producéo ou de
Materiais; Tecnologia em Eletromecénica
ou Mecatrdnica Industrial.

Engenharia Mecanica, Mecatronica ou de
Producéo Mecénica; Tecnologia em
Mecatrdnica ou Eletromecénica.

Engenharia Mecanica ou Mecatronica;
Tecnologia em Mecatrdnica ou
Eletromecanica.

Engenharia de Produgéo; Tecnologia em
Automagcao Industrial, Eletrdnica Industrial,
Eletromecanica, Mecatrdnica Industrial,
Eletrotécnica Industrial, Processos
Gerenciais ou Gestéo Financeira,;
Graduagé@o em Administragdo de Empresas
ou Economia.

Engenharia Agrondmica ou Civil;
Tecnologia em Recursos Hidricos/Irrigacao
ou Irrigagao/Drenagem; Graduacao em



79. Fruticultura Irrigada

80. Topografia, GPS e Desenho Técnico
Topografico

81.Fertilidade e Fisica do Solo, Nutri¢do de
Plantas

82. Drenagem Agricola, Meteorologia
Aplicada a Agricultura

83. Irrigacdo Pressurizada

84. Hidraulica e Hidrotécnica, Operacao,
Manutencao de Sistemas Irrigados

85. Tecnologia do Pescado e Produtos
Derivados

86. Tecnologia de Carnes e Produtos
Derivados

87. Tecnologia de Leite e Derivados

88. Tecnologia de Frutos, Hortalicas e
Derivados

89. Tecnologia de Cereais e Derivados

90. Tecnologia de Produtos Apicolas e
Acucarados

91. Quimica dos Alimentos

92. Uso e Processo de Tratamento da Agua

93. Tratamento de Aguas Residuais -
Esgoto

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

01 Sobral

Geologia, Geografia ou Biologia.

Engenharia Agrondémica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacao.

Engenharia Civil; Tecnologia em
Saneamento Ambiental, da Construcao Civil
ou Irrigagao/Recursos Hidricos; Graduagao
em Arquitetura ou Geologia

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo ou
Irrigagdo/Drenagem.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo ou Irrigagéo/
Drenagem.

Engenharia Agrondmica; Tecnologia em
Recursos Hidricos/Irrigacéo ou
Irrigacé@o/Drenagem.

Engenharia Agrondmica ou Civil;
Tecnologia em Recursos Hidricos/Irrigagéo
ou Irrigagdo/Drenagem.

Engenharia de Alimentos, Agronémica ou
de Pesca; Tecnologia em Alimentos;
Graduagé@o em Zootecnia, Economia
Domeéstica, Nutricdo ou em Veterinaria.

Engenharia de Alimentos ou Agronémica;
Tecnologia em Alimentos; Graduagdo em
Veterinaria, Zootecnia, Economia
Doméstica ou Nutricao.

Engenharia de Alimentos; Tecnologia em
Alimentos; Gradua¢do em Quimica
Industrial, Zootecnia, Economia Doméstica,
Nutricdo ou em Veterinaria.

Engenharia de Alimentos ou Agrondmica;
Tecnologia em Alimentos; Graduagdo em
Economia Doméstica ou Nutrigéo.

Engenharia de Alimentos; Tecnologia em
Alimentos; Graduacdo em Economia
Domeéstica ou Nutricao.

Engenharia de Alimentos ou Agronémica;
Tecnologia em Alimentos; Graduagéo em
Zootecnia, Economia Doméstica ou
Nutricdo.

Engenharia de Alimentos ou Quimica;
Tecnologia em Alimentos; Graduagéo em
Quimica.

Engenharia Civil, Sanitaria, Ambiental ou
Quimica; Tecnologia em Saneamento
Ambiental, Obras Hidraulicas, Gestéo
Ambiental; Graduag&do em Quimica,
Geologia ou Biologia.

Engenharia Civil, Ambiental, Quimica ou
Sanitaria; Tecnologia em Saneamento
Ambiental, Obras Hidraulicas ou em Gestao



Ambiental; Graduagédo em Geologia,
Quimica ou Biologia.

Engenharias Civil, Ambiental ou Sanitéria;
Tecnologia em Saneamento Ambiental ou
Gestdo Ambiental; Graduagdo em
Geologia.

94. Gerenciamento de Residuos Sélidos 01 Sobral

Engenharia Civil, Sanitaria ou Ambiental;
Tecnologia em Saneamento Ambiental ou
Gestdo Ambiental; Graduagdo em Geologia
ou Geografia.

95. Planejamento Territorial 01 Sobral

Engenharia Sanitaria, Ambiental, de Pesca
ou Quimica; Tecnologia em Saneamento
Ambiental ou Gestdo Ambiental; Graduagao
em Biologia ou Quimica.

96. Poluicéo e Riscos Ambientais 01 Sobral

Engenharia Civil, Sanitaria ou Ambiental;
Tecnologia em Saneamento Ambiental ou
Gestado Ambiental; Graduagdo em Geologia
ou Biologia.

97. Estudos de Impactos Ambientais 01 Sobral

Engenharia Quimica, Civil, Sanitaria ou
98. Projetos em Saneamento Ambiental 01 Sobral  Ambiental; Tecnologia em Saneamento
Ambiental ou Obras Hidréaulicas.

ANEXO Il

CONTEUDO PROGRAMATICO DAS AREAS DE ESTUDO

CODIGO 01: Desenho Técnico, Desenho Assistido por Computador (CAD), Informatica

1. Instrumentos de desenho técnico; 2. Figuras geométricas; 3. Escalas; 4. Sistemas de Representacao
em Desenho Técnico; 5. Proje¢fes; 6. Corte, secdo e encurtamento; 7. Vistas; 8. Cotagem; 9. Tolerancia;
10. Estado de Superficie; 11. Normas técnicas para desenho técnico; 12. Interpretagdo e criacdo de
projetos industriais; 13. Conceitos fundamentais sobre desenho assistido por computador; 14. Criando e
editando desenhos; 15. Cotagem de objetos; 16. Visualizando e obtendo informagdes sobre objetos; 17.
Desenhando em perspectiva; 18. Criando e utilizando blocos - biblioteca de simbolos; 19. Nogdes de
modelagem 3D; 20. Histérico e evolugdo da informéatica; 21. Sistemas de numeragdo; 22. Hardware e
software; 23. Sistemas operacionais; 24. No¢Oes de seguranca computacional; 25. NogGes de redes de
computadores; 26. Nogdes de internet; 27. Raciocinio Légico, técnicas de andlise e fluxogramas; 28.
Estrutura de dados; 29. Programacao estruturada; 30. Procedimentos e Fungfes; 31. Compiladores e
Linguagens de programacdo; 32. Programagcao orientada a eventos e objetos.

CODIGO 02: Materiais para Construgéo Mecanica, Corroséo, Tribologia

1. Estrutura Atdmica e Ligacao Interatémica; 2. A Estrutura dos Sdlidos Cristalinos; 3. Imperfeicdes nos
Solidos; 4. Difusao; 5. Propriedades Mecanicas dos Metais; 6. Discordancias e Mecanismos de Aumento
da Resisténcia; 7. Falhas Mecéanicas; 8. Diagramas de Fases; 9. Transformacdes de Fases nos Metais:
Desenvolvimento da Microestrutura e Alteracdo das Propriedades Mecanicas; 10. Aplicacbes e
Processamento de Ligas Metalicas; 11. Oxidacdo-Redugdo; 12. Pilhas Eletroquimicas; 13. Formas de
Corroséo; 14. Corroséo: Mecanismos Basicos; 15. Meios Corrosivos; 16. Corroséo Galvanica; 17.
Corrosdo Eletrolitica; 18. Corrosdo Associada a Solicitagbes Mecanicas; 19. Métodos para Combate a
Corrosdo; 20. Revestimentos Metalicos; 21. Revestimentos Nao-Metalicos Inorganicos; 22. Revestimentos
Nao-metalicos Organicos - Tintas e Polimeros; 23. Topografia de Superficie; 24. Atrito; 25. Lubrificantes e
Lubrificagao; 26. Desgaste por Deslizamento.

CODIGO 03: Termodinamica, Refrigeracéo, Transferéncia de Calor e Massa

1 .Termodinamica: Conceitos Iniciais e Defini¢cdes; 2. Energia e a Primeira Lei da Termodinamica; 3.
Analise do Volume de Controle Utilizando Energia; 4. Segunda Lei da Termodinamica; 5. Entropia; 6.
Sistemas de Poténcia a Vapor; 7. Sistemas de Poténcia a Gas; 8. Sistemas de Refrigeragdo; 9.
Aplicacdes Psicrométricas; 10. Meios de Conducdo do Ar; 11. Ventilagdo e Exaustdo; 12. Torres de
Arrefecimento e Condensadores Evaporativos; 13. Introdugdo a Mecanica dos Fluidos: Estatica dos
Fluidos; 14. Escoamento Interno e Externo; 15. Introducao a Transferéncia de Calor: Modos, Equacdes de
Taxas e Balancos de Energia; 16. Transferéncia de calor por Conducgéo; 17. Transferéncia de calor por
Conveccdo; 18. Transferéncia de calor por Radiagédo.

CODIGO 04: Estudos Ambientais



1. Legislagdo ambiental: 1.1. Constituicdo Federal e o meio ambiente; 1.2. Sistema nacional do meio
ambiente; 1.3. Lei Federal 4.771, de 15/09/1965 - Cdédigo Florestal e alteracdes posteriores; 1.4. Lei
Federal 6.938, 31/08/1981 - dispde sobre a Politica Nacional de Meio Ambiente; 1.5. Lei Federal 9.605, de
12/02/1998 - Lei de Crimes Ambientais; 1.6. Lei Federal 9.985/2000 - institui o Sistema Nacional de
Unidades de Conservacdo da Natureza - SNUC; 1.7. Lei Federal 10.257, de 10/07/2001. 2. Auditoria
Ambiental: 2.1. Aplicagdo, planejamento e condugdo da Auditoria Ambiental; 2.2. Normas da série 1SO
14000; 2.3. Passivo ambiental e outros Instrumentos para realizagdo da Auditoria Ambiental; 3. Estudos
ambientais: 3.1 Diagnoéstico ambiental; 3.2. Classificagdo dos impactos ambientais, metodologias de
avaliagdo de impacto ambiental, Resolucbes CONAMA 01/86 e 237/97, licenciamento ambiental,
audiéncias publicas, Estudos de impacto ambiental/ Relatério de impacto ambiental (EIA / RIMA),
Relatério ambiental preliminar (RAP), Relatério de Impacto Ambiental (RAS), Estudo de Viabilidade
Ambiental (EVA); 3.3. Plano de Recuperacdo de Area Degradada (PRAD). 4. Avaliagdo de impactos
ambientais: 4.1. Origem e evolugdo dos métodos de AlA; 4.2. Sintese dos principais tipos e métodos de
AlA, principais tipos basicos de métodos de AIA: métodos Ad-Hoc, listagem de controle (cheklist),
matrizes de interacao, redes de interagdo - diagramas de sistemas, superposi¢do de cartas, modelos de
simulagdo, medidas mitigadoras; 5. Gestdo ambiental e recuperacéo de areas degradadas: 5.1. Aspectos
legais relacionados c/areas degradadas; 5.2. Atividades degradantes; 5.3. Erosao superficial e movimento
de massa; 5.4. Fun¢do da vegetacao na estabilidade de Taludes; 5.5. Técnicas de recuperagdo e manejo
de areas degradadas.

CODIGO 05: Hidréaulica, Fendmenos de Transporte e Resisténcia de Materiais

1. Fendmenos de Transportes: 1.1. Caracteristicas fisicas do estado fluido, unidades; densidade, peso
especifico, volume especifico, densidade relativa. 1.2. Estatica dos Fluidos: 1.2.1. Pressdo, densidade,
relagbes de altura; 1.2.2. Pressdo absoluta e pressdo manométrica; 1.2.3. Forcas sobre superficies
planas submersas. 1.3. Escoamento de Fluidos Ideais: 1.3.1. Equagao de Euler; 1.3.2. Equacao de
Bernoulli. 1.4. Escoamento de Fluidos Reais: 1.4.1. Reynolds; 1.4.2. Equacao da energia. 2. Conceitos
Bésicos de Hidraulica: 2.1. Tipos e regimes dos escoamentos; 2.2. Equacao da energia; 2.3. Equacao do
movimento sobre uma linha de corrente; 2.4. Linha de energia e linha piezométrica; 2.5. Poténcia
hidraulica de bombas e turbinas. 2.6. Escoamento Uniforme em Tubula¢fes: 2.6.1. Tensao tangencial em
escoamentos laminar e turbulento; 2.6.2. Férmula de Hazen-Williams para o escoamento turbulento. 2.7.
Perdas de Carga Localizadas:; 2.7.1. Expressdo geral das perdas localizadas; 2.7.2. Valores do
coeficiente K para algumas singularidades (Cotovelos e curvas; registro de gaveta; valvula de borboleta e
valores diversos do coeficiente de perda de carga); 2.7.3. Analises de tubulagfes; 2.7.4. Influéncia relativa
das perdas de carga localizadas; 2.7.5. Método dos comprimentos equivalentes. 3. Fundamentos de
resisténcia dos materiais: 3.1. Conceitos de Resisténcia dos Materiais; 3.2. Finalidade Pratica. 3.3.
Estrutura: 3.3.1. Conceitos; 3.3.2. Tipos de estruturas quanto a forma. 3.4. Esforgos: 3.4.1. Externos e
Internos; 3.4.2. Esforgos Solicitantes (Momento fletor; Forca cortante e For¢a normal); 3.5. Diagramas:
3.5.1. Conceitos; 3.5.2. Diagramas de momento fletor, forca cortante e de for¢ca normal; 3.5.3. Lei de
Hooke. 3.6. Conceitos: 3.6.1. Centro de gravidade; 3.6.2. Momento estatico; 3.6.3. Momento de inércia
das figuras planas.

CODIGO 06: Tratamento de Aguas e Reuso

1 .Caracteristicas qualitativas e quantitativas de aguas residuérias; 2. Objetivos, niveis e métodos de
tratamento de aguas residuérias; 3. Operagfes unitarias, processos quimicos e bioldgicos; 4. Lodos
ativados, lagoas de estabilizagdo, filtros aerobios; 5.Historico, principios, microbiologia, ecologia,
bioquimica e cinética de processos anaerébios; 6. Configuracdes de reatores anaerébios; 7. Fatores
ambientais que influenciam nos processos anaerébios; 8. Equilibrio &cido-base em sistemas anaerdbios;
9. Redugdo biolégica de sulfato; 10. Disposicdo de esgoto no solo; 11. Processos avancados para
tratamento de aguas residuarias: adsorgao em carvao ativado, filtracdo por membranas, osmose reversa,
troca idnica, remogdo de nitrogénio e fésforo; 12. Conceitos de reuso; 14. Potencialidades de reuso no
Brasil; 15. Critérios e padrdes de qualidade de agua; 16. Legislacdo para reuso; 17. Tecnologias para
reuso de aguas; 18. Projeto de estagéo de tratamento de esgoto; 19. Projeto de estagdo de tratamento de
esgoto; 20. Concepcdo de Sistemas de Tratamento de Agua em Funcdo da Qualidade da Agua Bruta -
Tecnologias de Tratamento de Agua e dos Residuos Gerados nos ETAs; 21. Projeto de ETAs de Ciclo
Completo com Emprego da Decantagdo ou da Flotagcdo por ar Dissolvido para Clarificagéo;
Caracteristicas de &agua bruta; caracteristicas de coagulagdo e coagulantes; Parametros de projeto
(obtidos em instalacdo Piloto e adotados); Projeto de casa de Quimica; 22. Projeto de ETAs de Filtracao
Direta Descendente; caracteristicas de agua bruta; caracteristicas da coagulagdo e da floculagao; efeito
da floculagdo; filtros com taxa constante e taxa declinante; mecanismo da coagulacdo e principais
coagulantes; parametros de projeto (otimizados em instalagcao Piloto e adotados); 23. Projeto de ETAs de



Filtracdo Direta Ascendente; caracteristicas de agua bruta; mecanismo da coagulacdo e principais
coagulantes; parametros de projeto (otimizados em instalacao piloto com e sem execucado de descargas
de fundo intermediarias; parametros de projetos obtidos em instalagdes piloto com e sem execugédo de
descargas de fundo intermediarias; parametros de projetos obtidos em instala¢des piloto; 24. Projeto de
ETAs de Dupla Filtracdo; Caracteristicas de agua bruta; mecanismo da coagulagdo e principais
coagulantes; instalagdo com baterias independentes de filtros ascendentes e descendentes; instalagao
com filtros ascendentes/descendentes; varidveis envolvidas e parametros de projeto obtidos em
instalacao piloto; 25. Projeto de ETAs por Floto-Filtragdo; caracteristicas de agua bruta; caracteristicas da
coagulagdo e da floculagao; caracteristicas dos filtros; parametros de projeto (obtidos em instalagdo Piloto
e adotados); 26. Projeto de ETAs de Filtragdo em Mltiplas Etapas - FIME; caracteristicas de agua bruta;
instalacdes de pré-filtracdo dinamica; pré-filtragdo em pedregulho com escoamento ascendente,
descendente ou horizontal e filtragcdo lenta em areia; parametros de projetos obtidos em instalagdo piloto;
consideragdes sobre a operagdo e manutengao; 27. Métodos Alternativos de Desinfeccéo e Adsor¢do em
Carvao Ativado; unidades de pré e de pos-desinfeccao; caracteristicas da dgua e formacao sub-produtos;
isotermas de adsorgdo; parametros de projeto de adosrgdo e da camara de contato; 28. Tratamento dos
residuos Gerados na ETAs e Reuso da Agua Recuperada; tecnologia de tratamento de agua e
caracteristicas do sistema de tratamento dos residuos; parametros de projeto de unidades de tratamento
de residuos; projeto de um sistema de tratamento de residuos gerados em uma ETA.

CODIGO 07: Residuos Sélidos

1. Residuos soélidos: 1.1. Conceitos basicos, constituintes dos residuos soélidos, aspectos epidemiolégicos
e ambientais relacionados aos residuos solidos, geracao e caracteristicas dos residuos solidos; 2. Gestao
de residuos solidos: 2.1. Classificagdo dos residuos solidos (residuos domiciliares, residuos industriais,
residuos do servico de saude e especiais); 2.2. Politica Nacional de Residuos Sdlidos; 2.3. Gestédo
integrada de residuos solidos; 2.4. Servigos de limpeza publica, planejamento do servigo de coleta e
transporte: itinerario, frota e custos; 2.5. Servicos de varricdo e complementares; 2.6. Coleta seletiva de
lixo; 2.7. Tratamento e disposicao final; 2.8. Aterros sanitarios; 2.9. Usinas de triagem e compostagem,
técnicas e sistemas de compostagem de residuos organicos de origem doméstica; 3. Economia
ambiental: 3.1. Estudos ambientais; 3.2. Paradigmas de desenvolvimento; 3.3. Etapas, estruturas e
instrumentos do planejamento ambiental; 3.4. Custos ambientais; 3.5. Métodos de valoragdo ambiental;
3.6. Natureza e classificagdo dos valores ambientais; 3.7. Instrumentos econdmicos da politica ambiental
4. Planejamento ambiental e urbano: 4.1. Planejamento regional com base em instrumentos de controle
do uso e ocupacgdo do solo e suas possiveis interferéncias nos ambitos social, cultural e econémico; 4.2.
Aspectos legais relacionados ao planejamento urbano; 4.3. Planificacdo, parcelamento do solo,
fundamentos de circulagdo urbana e tragados viarios.

CODIGO 08: Higiene e Seguranca do Trabalho, Etica e Responsabilidade Social

1. Qualidade: 1.1. Qualidade e competitividade; 1.2. Planejamento da Qualidade; 1.3. Ferramentas e
estatistica; 1.4. Controle da Qualidade Total; 1.5. Qualidade na industria; 1.6. Qualidade nos servicos; 1.7.
Normas da qualidade; 1.8. Auditorias; 1.9. Modelos de Exceléncia; 1.10. Gestao da Qualidade; 2. Higiene
e Seguranga do Trabalho: 2.1. Qualidade de vida no trabalho - QVT; 2.2. Acidente do trabalho; 2.3. CIPA
E SESMT; 2.4. Atividades e operacdes insalubres e perigosas; 2.5. EPl e EPC; 2.6. Seguranca em
Eletricidade; 2.7. Maquinas e equipamentos; 2.8. Sinalizagdo de Seguranca; 2.9. Mapa de Riscos; 2.10.
Ergonomia; 3.Qualidade e Seguranca do Trabalho: 3.1. Riscos Quimicos em laboratério; 3.2. Operagbes
em laboratorio; 3.3. Considerag8es gerais de seguranca em laboratério; 3.4. Projeto de laboratério; 3.5.
Planejamento de seguranca no lay-out de laboratério; 3.6. Controle de qualidade no laboratério; 4. Etica e
Responsabilidade Social: 4.1. Ambito da Etica: Conceitos de Etica, Fundamentos da Etica; 4.2. Etica
Profissional: Definicdo, Os Codigos de Etica, Conflitos; 4.3. A Etica e o dever; 4.4. Relativismo ético; 4.5.
Equacionamento de dilemas éticos; 4.6. Identificacdo do problema ético; 4.7. Etica e credibilidade; 4.8.
Etica e os valores humanos; 4.9. Etica utilitarista e a ética idealistica; 4.10. A ética e a sua influéncia no
modelo de gestao; 4.11. A ética e a auto-realizagdo no trabalho; 4.12. Responsabilidade Empresarial:
Responsabilidade social da empresa, Como as empresas contribuem para suas comunidades.

CODIGO 09: Célculo e Estatistica Basica

1 .Sequéncias e Séries de Numeros Reais; 2. Topologia da Reta; 3. Limites de Fungdes; 4. Continuidade
de FuncgBes e teorema correlatos; 5.Derivadas e propriedades; 6. Funcdes Integraveis; 7. Sequéncias e
Séries de Funcgdes; 8. Transformagfes Lineares; 9. Integrais Mdltiplas; 10. Limites e Diferenciabilidade de
Fungbes em Varias Variaveis; 11. ldentificacdo dos Extremos de Fungbes em varias variaveis; 12.
Teoremas de Green e Stokes; 13. Auto valores e Auto vetores. 14. Variaveis e graficos em estatistica; 15.
Distribuicbes de Frequéncia; 16. Média, mediana, moda e outras medidas da tendéncia central; 17.
Desvio Padréo e outras medidas de dispersdo; 18. Teoria da probabilidade e espago amostral; 19.



Variaveis aleatérias discretas e continuas; 20. DistribuicBes teoricas de probabilidade; 21. Teoria da
Amostragem; 22. Teoria da Estimagdo; 23. Intervalos de confianca, testes de hipoteses e erros de
deciséo.

CcODIGO 10: Quimica

1. Estrutura e propriedades das moléculas organicas; 2. Funcdes organicas; 3. Reagbes organicas; 4.
Estrutura atbmica e tabela periddica; 5. Ligagdo idnica, covalente e metalica; 6. Propriedade geral dos
elementos; 7. Compostos de coordenacéo; 8. Componentes celulares: estrutura e funcéo; 9. Acidos
nucléicos: estrutura, replicacdo e transcricdo: 10. Metabolismo: carboidratos, lipideos e compostos do
nitrogénio.

CODIGO 11: Anélises Fisicas e Quimicas

1. QUIMICA GERAL 1.1. Estrutura atémica e periodicidade quimica: principios de mecanica quantica e
orbitais atémicos. 1.2. Atomos polieletrnicos: configuracdes eletronicas. 1.3. Parametros atdmicos: raios
metalicos e i0nicos, energia de ionizagdo e afinidade eletrénica. 1.4. Rea¢des moleculares, idnicas, de
precipitacdo e de oxi-reducdo. 1.5. Estequiometria: leis ponderais, composigdo centesimal e rendimento
percentual. 1.6. Ligagdes quimicas e estrutura molecular: ligagBes idnicas, covalentes e forgas
intermoleculares. 1.7. Func¢des inorganicas: acidos, bases, sais e 0xidos. 1.8. Hibridagdo, geometria e
polaridade moleculares. 1.9. Cinética quimica. 1.10. Equilibrio quimico.

2. FISICO-QUIMICA 2.1. Teoria cinética dos gases e a equacéo de estado dos gases ideais. 2.2. Mistura
de gases ideais: leis de Dalton e de Amagat. 2.3. Gases reais e a equagdo de van der Waals. 2.4. O
estado critico. 2.5. Trabalho, calor, transformacdes reversiveis e irreversiveis. 2.6. A primeira lei da
termodinadmica: fungbes de estado, energia interna, Lei de Joule, mudancas de estado. 2.7.
Termoquimica: capacidade calorifica, relagbes termodindmicas em um gas ideal. 2.8. Entalpias de
formagdo, de mudanga de fase, energias de ligacdo e de atomizagdo. 2.9. Dependéncia do calor de
reacao com a temperatura. 2.10 Segundo e terceiros principios da termodinamica: o ciclo de Carnot, a
maquina térmica e a equagdo de Clausius. 2.11. VariagBes da entropia para sistemas simples e gases
ideais. 2.12. Entropias de formacdo, de mudanca de fase, dependéncia da entropia com a temperatura.
2.13. Energias livres de Helmholtz e de Gibbs. 2.14. Espontaneidade e equilibrio. 2.15. Equacdes
termodinamicas de estado. 2.16. Energias livres de formagdo, de mudanca de fase e dos gases ideais e
reais. 2.17. Equacao de Clapeyron e o potencial quimico. 2.18. Solugdes eletroliticas e ndo-eletroliticas.
2.19. Solugdes ideais e a lei de Raoult. 2.20. Grandezas de mistura e as equagdes de Gibbs-Duhem e
Gibbs-Margules. 2.21. Potencial quimico de um componente em solucao ideal, real e diluida. 2.22. Teoria
da dissociacao eletrolitica, eletrolitos fortes e fracos, teorias de Arrhenius e de Debye-Huckel. 2.23. Leis
de Faraday e eletrdlise. 2.24. Mobilidade i6nica e nUmero de transporte. 2.25. Células galvanicas, forga
eletromotriz e potencial de eletrodo. 2.26. Equacao de Nernst e suas aplicagdes.

3. QUIMICA ANALITICA E ANALISES FISICAS E QUIMICAS AMBIENTAIS 3.1. FUNDAMENTOS DA
ANALISE QUIMICA 3.1.1. Importancia da atividade de analise dos diversos tipos de amostras ambientais
e niveis de abordagem da analise quimica quantitativa. 3.1.2. Conceitos fundamentais: quimica ambiental,
andlise ambiental, monitoramento ambiental. 3.1.3. Classificacao dos métodos analiticos empregados na
caracterizacao de amostras ambientais. 3.1.4. Preparacdo e execucdo de planos de amostragem:
objetivos, definicdo de parametros, locais e freqiiéncia de amostragem, logistica da amostragem, coleta e
preservagdo de amostras. 3.1.5. Procedimento geral em uma andlise quantitativa. 3.1.6. Selecao do
método analitico. 3.1.7. Quimiometria aplicada as andlises ambientais. 3.2. ANALISES BASEADAS EM
MENSURACOES FISICAS DIRETAS 3.2.1. Potenciometria: conceitos fundamentais, eletrodos
indicadores, potenciometria direta, curva de calibragdo, erro potenciométrico, titulacdes potenciométricas,
medidas diretas de pH e potencial redox em amostras ambientais. 3.2.2. Condutometria: conceitos
fundamentais, instrumentagao, titulagbes condutométricas, medidas diretas de condutividade elétrica em
amostras ambientais. 3.2.3. Turbidimetria e colorimetria: principio dos métodos, medidas de turbidez e cor
em amostras de aguas e aguas residuarias. 3.2.4. Medidas por eletrodos ion-seletivos: principio do
método, aplicacéo as determinacdes de fluoreto, nitrato, amonia e oxigénio dissolvido em aguas e aguas
residuarias. 3.3. ANALISES GRAVIMETRICAS 3.3.1. Aspectos gerais da gravimetria: teoria das
pesagens, balanga analitica, o principio da andlise gravimétrica, formas de precipitagdo e pesagem,
técnicas gravimétricas. 3.3.2. Calculos em andlise gravimétrica. 3.3.3. Aspectos metodol6gicos e
significados sanitario e ambiental da determinacéo de sélidos, 6leos e graxas e umidade. 3.4. ANALISES
VOLUMETRICAS 3.4.1. Fundamentos da titulometria: o principio da analise titulométrica, preparagéo e
conservagdo das solucdes padrdes, titulagdo, principio de equivaléncia, classificacdo e limitagdes dos
métodos volumétricos. 3.4.2. Titulometria de neutralizagdo: conceitos fundamentais, teoria dos
indicadores, curvas de neutralizagdo, solugdes padrdes &cidas e alcalinas, determinacdes de alcalinidade,
acidez e amoOnia total em amostras ambientais. 3.4.3. Titulometria de precipitacédo: definicao e principio do



método, curvas de precipitacdo, indicadores de adsorgao, argentimetria direta e indireta e determinacao
de cloretos em amostras ambientais. 3.4.4. Titulometria de formacdo de complexos: conceitos
fundamentais, métodos complexométricos, curvas de complexacgao, indicadores metalocrémicos, solugédo
padrdo de EDTA, determinag¢bes de dureza, célcio e magnésio em agua. 3.4.5. Titulometria de Oxido-
reducdo: principio do método, indicadores de oxi-reducéo, permanganimetria em meio acido, iodometria
direta e indireta, determinacdes de oxigénio dissolvido (método de Winkler e modifica¢cdes), DBO, DQO,
sulfeto, cloro residual e demanda de cloro em amostras de &4guas e aguas residuérias. 3.5. ANALISES
BASEADAS EM MENSURACOES OTICAS 3.5.1. Espectroscopia por absor¢do molecular na Regio do
ultravioleta- visivel (UV-VIS): Lei de Beer, erro espectrofotométrico, aspectos da instrumentagéo, curvas
de calibragdo. 3.5.2. Aspectos tedricos e praticos da determinagéo de ferro, amdnia, nitrato, nitrito, fésforo
e silica por espectroscopia de absor¢cao molecular na regido do UV-VIS. 3.5.3. Principios basicos da
espectrofotometria de absor¢do atdémica: emissdo e absorcdo, fontes de radiacdo e interferentes,
aspectos da instrumentagdo: sistemas de nebulizagcdo e queima, sistemas 6ticos, técnicas sem chama.
3.5.4. Fundamentos de analise quantitativa por espectrofotometria de absor¢do atdémica: concentracéo e
limite de deteccdo, preparo de solugdes, aplicagfes a determinagdo de metais, em agua, de aluminio,
ferro, zinco, bario, cadmio, cromo, cobre, arsénio e mercdrio. 3.6. ANALISES BASEADAS EM MEDIDAS
CROMATOGRAFICAS 3.6.1 - Principios basicos da cromatografia: processos fisicos de separacéo,
classificagdo e fundamentos das técnicas cromatogréaficas, fases estacionarias mais comuns. 3.6.2.
Instrumentagdo em cromatografia gasosa: técnicas usadas, gas de arraste, sistemas de inje¢do, colunas
e detectores. 3.6.3. Fundamentos de analise quantitativa em cromatografia gasosa: técnicas de
amostragem, pré-concentracdo e purificacdo das amostras, padrdes externos e internos, adicdo de
padrdes. 3.6.4. Aspectos praticos das determinagbes, em &gua, de hidrocarbonetos poliaroméaticos,
halometanos, fendis, pesticidas organoclorados, arométicos volateis (benzeno, tolueno, xi lenos e etil-
benzeno) por cromatografia gasosa. 3.6.5. Instrumentacdo em cromatografia liquida: técnicas usadas,
fases moveis e estacionarias, sistemas de bombeamento e detectores. 3.6.6. Aspectos praticos das
determinagfes, em agua, de hidrocarbonetos poliaromaticos, fendis e clorofila por cromatografia liquida
de alta eficiéncia.

CODIGO 12: Linguagens de Programac&o e Engenharia de Software

1 .Tipos de dados, Constantes, Variaveis, Comando de Atribuicdo, Estrutura e Implementacdo de um
Programa Simples; 2.Expressfes Aritméticas, Expressdes Logicas e Comandos de Entrada e Saida com
exemplos de implementacao; 3.Estruturas de Controle de Selecéo e Blocos de Comandos com exemplos
de implementacéo; 4.Ponteiros com exemplos de implementagéo; 5.Estruturas de Controle de Repetigcao
com exemplos de implementacéo; 6.Estruturas de Dados Homogéneas (Matrizes); 7.Estruturas de Dados
Heterogéneas (Registros); 8.Arquivos; 9.Procedimentos, Fun¢bes e Recursividade; 1 O.Listas lineares
simples e duplamente encadeadas; 11.0rdenac&o e busca em Listas; 12.Pilhas; 13.Filas; 14.Arvores; 15.
Ambiente de Programacéo Java; 16. Estruturas Fundamentais de Programac@o em Java; 17.0bjetos e
Classes; 18.Heranga; Interfaces e Classes Internas; 19.Manipulacdo de Eventos; 20.Exceg¢es; 21 .Fluxos
de Dados e Arquivos; 22.Mdltiplas Linhas de Execugdo; 23.Colecdes; 24.Conectividade a Banco de
Dados: JDBC; 25.0bjetos Remotos; 26.Métodos Nativos; 27.Produto e processo de software; 28. Modelos
de processo de desenvolvimento de software: classico, prototipagdo e evolucionarios 29. Gestdo de
Projetos de Software; 30. Andlise e Projeto de Software; 31. Verificagdo e Validacdo de Software;
32.Principios Basicos de PHP; 33.Sintaxe e tipos de dados em PHP; 34.Fung8es basicas predefinidas em
PHP; 35.PHP e Bancos de Dados; 36.Programacdo Web em PHP com bancos de dados de SQL;
37.Funcdes predefinidas em PHP para tratamento de sessdo; 38.Uso de cookies em PHP;
39.Programacao orientada a objetos em PHP; 40. No¢des de RUP; 41. No¢des de CMMi. Obs. Todos os
tépicos relacionados a programagdo podem envolver implementagfes, as quais podem ser feitas nas
linguagens Pascal, C, PHP ou Java.

CODIGO 13: Redes de Computadores

1 .Introducéo as redes de computadores: Redes ponto-a-ponto e multiponto, Topologias, Padrées, Modelo
em camadas (OSl| e TCP/IP); 2. Comunicagédo de dados: Canais de comunicacdo, Modos de operagao,
Transmissdo de dados, Tipos de Transmissao, Interfaces de comunicacdo, Modens, Algoritmos de
deteccao e correcao de erros, Meios de transmissao, Comutagao de Circuitos e Comutagdo de Pacotes;
3. Nivel de rede: Protocolo IP (IPv4 e IPv6), Roteamento na Internet (ARP, RIP, OSPF e BGP). 4. Nivel de
transporte: Multiplexagdo e Demultiplexacao, controle de fluxo, transporte orientado a conexao (TCP) e
transporte nao orientado a conexao (UDP). 5. Nivel de Aplicagbes: comunicacao entre processos, modelo
cliente-servidor e protocolos de Aplicagdo (TELNET, SSH, WWW, HTTP, DNS, SMTP, POP, FTP, PPP),
Aplicacdes P2P; 6. Qualidade de servigo: Conceitos de QoS, IntServ, DiffServ, RSVP e MPLS; 7. Redes
de alta velocidade: Frame-relay e ATM; 8. Gerenciamento de redes: conceitos bésicos, areas funcionais e



protocolo SNMP; 9. Redes sem fio: redes ad-hoc e redes infra-estruturadas, protocolos IEEE 802.1 1x e
IEEE 802.16, Bluetooth, IP moével, aplicagbes méveis.

CODIGO 14: Gest&o da Producéo

1. A administragcéo estratégica producdo e das operagfes. 2. Gestdo do processo de transformacgédo. 3.
Estratégia da producdo e operacgdes. 4. Projeto em gestdo da producdo e operagdes. 5. Projeto do
produto e servicos. 6. Projeto da rede de operagfes produtivas. 7. Projeto e organizacdo do trabalho, 8.
Os desafios da gestdo producdo e das operacdes. 9. Arranjos fisicos e de fluxos de materiais. 10.
Tecnologia de processos. 11. O planejamento e controle da produgdo e operagfes. 12. Previsdao de
demanda. 13. Planejamento e controle da capacidade. 14. Planejamento mestre da producdo. 15.
Planejamento e célculo das necessidades (MRP ). 16. Planejamento e controle de estoques. 17.
Métodos de ressuprimento e estoques de seguranca. 18. Planejamento e controle just in time. 19.
Sequenciamento e emissdes de ordens. 20. Geréncia de projetos: grafico de GANTT, método PERT/CPM
e diagramas de rede. 21. Sistema KANBAN. 22. Conceitos e diferengas entre logistica e gestao da cadeia
de suprimentos. 23. Fun¢des da logistica. 24. O modelo da Supply Chain Management (SCM), 25.
Configuragao da rede logistica. 26. Modais logisticos. 27. Parcerias logisticas, 28. Desenvolvimento de
fornecedores. 29. Outsorsing na cadeia de Suprimentos. 30. Suprimentos e distribuicdo fisica. 31.
Logistica reversa. 32. Tecnologia da informacdo na cadeia de suprimentos. 33. Classificagdo e
nomenclatura de custos (custos diretos e indiretos, custos fixos e variaveis). 34. Sistemas de acumulacao
de custos. 35. Sistemas e métodos de custeamento. 36. Métodos de alocacao de custos diretos e
indiretos. 37. O custeio por absor¢édo. 38. O custeio variavel. 39. Margem de contribuigdo. 40. Relacédo
Custo-Volume-Lucro. 41. Custos Conjuntos. 42. O Custeio baseado em atividades.

Caodigo 15: Portugues/Espanhol

1. MORFOLOGIA: Estrutura das palavras, Formacao de palavras, classificagdo e emprego das palavras.
2. SINTAXE: Termos da oracdo, Periodo (simples e composto), Oragbes coordenadas, Oragles
subordinadas, Sintaxe de concordancia, Sintaxe de regéncia, Crase, Sintaxe de colocacdo. 3. FUNCOES
MORFOSSINTATICAS DAS PALAVRAS QUE E SE 28- ESTILISTICA: Figuras de linguagem, estilistica
fénica, A estilistica Iéxica (denotagdo, conotagdo, polissemia). 4. O TEXTO: As propriedades do texto, O
texto narrativo, O texto dissertativo, Texto literario e texto ndo literario, Coeséo textual, Coesao por
retomada e por antecipacdo, Coesdo por encadeamento de segmentos textuais, Coeréncia e progressao
do texto, Niveis de coeréncia, tipos de coeréncia. 5. LITERATURA: Géneros literarios, Escolas literarias
brasileiras, Autores representativos das escolas literarias brasileiras Sustantivo:.Género; Numero; 6.
Articulo: Forma y Uso; 7. Articulo neutro "LO": Forma y uso; 8. Adjetivo Posesivo: Uso y casos de
apocope; 9. Adjetivos Determinantes demonstrativos; 10. Adjetivos Determinantes indefinidos; 11.
Pronombres Personales: uso de las formas atonas y ténicas / empleo de los pronombres de tratamiento;
12. Pronombres Demostrativos; 9. Pronombres Posesivos; 13. Pronombres Relativos; 14. Pronombres
complementos Directo e Indirecto: forma y uso; 15. Verbo de irregularidad comun tiempo Presente
Indicativo; 16. Pretérito Perfecto: Forma y uso; 17. Pretérito Indefinido: forma y uso; 18. Presente
Subjuntivo: forma y uso; 19. Modo Imperativo: forma y uso; 20. Adverbio: Clasificacion; Casos de
apocope; 21. Acentuacion: Reglas generales; Casos especiales. 22. Edad Media: "Los juglares"; 23. Siglo
XV (Transicién al Renacimiento): Celestina. 24. Renacimiento: Lope de Veja y su Teatro Popular. 25.
Cervantes y su obra: "Don Quijote de La Mancha; ; 26. Movimiento Literario: "Importancia de la
Generacion de 98. 27. Modernismo: "el dramético” en la obra de Garcia Lorca: Poesia y Teatro

Cddigo 16: Inglés

1 .Present (simple, continuous, perfect, perfect continuous); 2.Past (simple, continuous, perfect, perfect
continuous); 3.Future simple, continuous, perfect); 4.Modal verbs; 5.Conditional (present, past,perfect
continuous); 6.Passive (all tenses); 7.Direct and indirect speeches; 8.Articles (definite and indefinite);
9.Nouns (singular, plural, possessive of nouns, mass and countable); 10.Pronouns (object and subject);
11.Possessive adjectives and pronouns; 12.Reflexive pronouns; 13.Determiners; 14.Relative clauses
(WITH AND WITHOUT, WHO, THAT, WHICH); 15.Adjective (comparative and superlative);16.Adverbs;
17.Conjuctions; 18.Preposition (place and time); 19.Modifiers; 20.Infinitive X Gerund; 21.Phrasal verbs;
22.Levels of reading comprehension (general comprehension, main points and detailed comprehension).
Cdbdigo 17: Geografia aplicada ao Turismo, Geografia Regional , Educacdo Ambiental , Desenvolvimento
Sustentavel e Aspectos Fitogeogréaficos Regionais

1. ORIENTACAQ: Leitura e interpretacdo de mapas, escalas, curvas de nivel e demais convencdes
gréficas; Coordenadas geogréficas; Fusos horarios. 2. GEOGRAFIA FISICA DO CEARA: Clima; Relevo;
Vegetacdo; Hidrografia; Solos. 3. POPULACAO(Aspectos Gerais). 4. ECONOMIA: Agricultura, pecuaria,
indastria, extrativismo vegetal, extrativismo mineral, pesca, artesanato, servigos. 5. POTENCIAL
TURISTICO DO ESTADO DO CEARA : caracterizacdo geogréfica das regides, centros isolados e



entornos, principais atrativos turisticos, roteiros, vias de acesso e aspectos socioeconémicos e culturais,
Litoral Leste, Litoral Oeste, Macico de Baturité, Ibiapina, Cariri, Fortaleza, Centros Isolados de
Turismo(Canindé, Ico, Quixada, Ords, Quixeramobim, Nova Jaguaribara) 6. ecossistemas brasileiros 7.
unidades de conservacdo 8. ambientes subterrédneos 9. principais cavernas brasileiras 10. turismo em
cavernas 11. o espago geografico e 0 espago turistico 12. turismo em unidades de conservacao 13.
turismo em espagos urbanos 14. turismo em espacos rurais 15. turismo e impactos ambientais 16.
desenvolvimento sustentavel 17 Conceitos, construcdo da racionalidade ambiental 1 8.Pol itica x
Desenvolvimento sustentavel19.Manejo integrado e sustentavel dos recursos nas civilizagdes dos tropicos
20 Degradacao ambiental como processo de subdesenvolvimento 21. Dependéncia tecnolégica para o
desenvolvimento sustentavel 22. Bases ecoldgicas do desenvolvimento sustentavel 23.Qualidade de vida
24. Analise sociologica de tematicas ambientais emergentes 25. Globalizacdo x Desenvolvimento
sustentavel 26. Internalizagdo da dimensdo ambiental 27. sustentabilidade débil e forte 28.
desenvolvimento e macroeconomia,PIB ecoldgico 29. economia ecolédgica 30. indices de desenvolvimento
humanos 31. Indicadores biofisicos de sustentabilidade 32. Valorizagdo monetaria do meio ambiente 33.
Escala de valores ambientais e sociais 34. Politicas Ambientais

Codigo 18: Histéria da Arte, Cidadania e Patrimdnio , Histéria Aplicada ao Turismo , Manifestacao de
Cultura Popular

1 .Introducdo, conceituagBes e caracterizacdo da Historia da Arte.2. Arte da Pré-Historia 3. Arte Egipcia 4.
Arte Grega 5.Arte Romana 6. Arte Germanica 7. Arte Romanica 8. Arte Gotica 9. Arte Bizantina 10 .Arte
Arabe 11. Renascimento Cultural 12 .Barroco 13. Rococd 14. Neoclassicismo 15. Realismo e
Impressionismo 16. Art Noveau 17. Expressionismo e abstragdo 18. Arte Moderna 19.Historia da Arte no
Brasil 20. Cidadania: Nogdes tedricas de Estado; O desenvolvimento da nogao de cidadania e sua relagédo
com o direito; Conceito de cidadania na sua versao classica de direitos civis, politicos e sociais.21. . O
conceito de cidadania na sociedade moderna; A republica: o regime politico e a idéia de cidadania;22.
Avancos e principais desafios nas lutas por direitos humanos, sociais, econdémicos, culturais e ambientais
23. Contradi¢Bes e sinergias existentes entre as nog¢des de pluralidade, diversidade, multicuturalismo,
direitos humanos, reconhecimento e cidadania em relagao a perspectiva de justica social. 24. Cidadania e
exclusdo social no Brasil;- Instituicbes de defesa da cidadania;- Andlise e avaliacdo de projetos de
ampliacdo da cidadania 25. O conceito de patrimdnio: memdria, cultura e identidade; instituicbes de
memoria; bens culturais e projetos sociais 26. A oposi¢do patrimdnio tangivel x patriménio intangivel; A
construgdo da nogdo de patrimdnio no Brasil: debates e instituicdes; A legislacdo de protecao;27. Politicas
de preservacao do patrimonio; cidadania e preservacdo do patrimoénio; O turismo e o patriménio cultural
28. O Ceara e seu patriménio cultural: Elementos da natureza; O saber, o fazer e a técnica; Bens culturais
29. Museulogia e os museus do Ceara. 30. Historiografia Cearense 31. Historia e Turismo 32. A Pré-
Histéria cearense 33. Primeiros momentos da Colonizagdo 34. Formacdo do Povo Cearense 35.
Economia e Administracdo Colonial 36. Cidades histéricas do Ceara. 37. O Ceard independente de
Pernambuco 38. A Revolta de 1817 39. Os reflexos da Independéncia do Brasil no Ceara 40. A
Confederagéo do Equador 41. A Sedigao de Pinto Madeira 42. A Administracéo do senador Alencar 43. A
Politica cearense no Segundo Reinado 44. Fortaleza na 22 Metade do Século XIX: Urbanizacdo e
disciplinarizagdo.45. O processo abolicionista 46. A adesdo a Republica 47. Oligarquia Aciolina 48. A
Sedicao de Juazeiro 49. Caldeirdo e cangaco 50. Movimento Operario no Ceara 51. A Revolta de 1930 no
Ceara 52. Interventoria Menezes Pimentel 53. O Ceara de 1945 ao Regime Militar. 54. O Regime Militar
no Caeré 55. De Gonzaga Mota a Cid Gomes.56. Cultura e cultura espontanea 57. Folclore 58. Folclore
como atrativo turistico 59. Folclore Brasileiro 60. O Folclore das varias regides brasileiras: Dancas,
Lendas, Festas, Folguedos, artesanato e gastronomia 61. Componentes culturais do Folclore no Ceara
62. Manifestacdes Folcléricas Cearenses 63. Artesanato Cearense 64. Projetos atuais desenvolvidos
pelos érgéos oficiais favorecendo o Folclore, o artesanato, o turismo religioso entre outros.

CODIGO 19 : Dinamica e Lazer , Primeiros Socorros , Ecoturismo e Esportes de Aventura

1. Conceber e identificar a variagdo de comportamentos2. Desenvolver métodos e aplicar interagdes nos
mais diversos e ecléticos grupos de pessoas.3.Atividades recreativas apropriadas para adultos e
idosos,criangas e adolescentes.4.Grupo :definicdo , dinamica , classificacdo , compreensao das questdes
fundamentais relativas aos processos de grupo 5. Correlacionar a comunicagdo humana e as relagdes
interpessoais com 0s processos grupais 6.Compreender as variaveis e constantes as quais se dao os
fendmenos de grupo em que se definem o exercicio da autoridade 7. Identificar as reacdes caracteristicas
de grupo 8. Compreender o papel das técnicas grupais nas varias situa¢des grupais 9.Perfil profissional e
procedimentos operacionais em primeiros socorros 10. conceito de pronto socorro 11 .Equipamentos para
o atendimento pré-hospitalar 1 2.Nog¢bes de Anatomia e Fisiologia 13. Cineméatica do trauma,sinais
vitais,atendimento inicial as vitimas de trauma 14. RCP - ressuscitacao cardiopulmonar 15 .ferimentos,



curativos e bandagens, hemorragia e choque,fraturas e luxagbes 16. TCE e TRM 17. Queimaduras e
hipotermia 18. intoxicacdes; 19. picadas e mordidas 20.envenenamento 21 .parto de emergéncia 22.
transporte de acidentados 23.efeitos fisioldégicos decorrentes de altitude, temperatura, profundidade e fuso
horario 23.Conceito de ecoturismo, principios , objetivos e tendéncias.24. Relagcdo do ecoturismo com o
desenvolvimento sustentavel 25. Terminologias do ecoturismo. 26. Normatizacdo do Ecoturismo
27.inibidores do turismo 28. Relagdo homem x natureza e relagdo esporte X nhatureza.29.0 eco-
turista.30.Estudo de espaco. 31 .Modalidades de esportes de aventura 32. Equipamentos para pratica,
instrumentos de orientagdo, vestuario,acessoOrios agéncias especializadas, profissionais especializados
33. terceirizagéo de servigos 34.Contratos.35 Seguranga 36.Técnicas de pratica 37. Legislacéo e praticas
CODIGO 20: Psicologia do Turismo e Relacdes Interpessoais, Fenomenologia do Turismo, Nogdes de
Hotelaria, Agenciamento, Teoria, Planejamento e Pratica do Guiamento, Elaboracdo de Roteiros
Turisticos, Teoria, Planejamento e Pratica do Guia Especializado

1) Psicologia e Turismo. 2) Inteligéncia Emocional. 3) Motivagdes Turisticas. 4) A Personalidade e
Turismo. 5) Atitudes. 6) Competéncia interpessoal. 7) Motivagdo. 8) Interagdo grupal. 9) Participagdo em
grupos. 10) Tenséo e conflito no grupo. 11) Regras de etiqueta. 12) Postura, higiene e apresentacao
pessoal. 13) Regras e normas basicas de cerimonial e protocolo. 14) A evolucao do turismo, entendendo
e avaliando sua importancia como atividade econémica e holistica. 15) Tipos de turismo e turistas. 16) O
funcionamento do sistema turistico. 17) Histéria da hotelaria. 18) Principios basicos, estrutura,
funcionamento e tendéncias dos diversos meios de hospedagem. 19) Reservas. 20) Chek in,
permanéncia e chek out. 21) Recepcado. 22) Governanca. 23) Restauracdo. 24) Exceléncia nos servicos.
25) Profissionais da hotelaria. 26) Agéncia de Turismo. 27) As tendéncias das agéncias de turismo. 28)
Critérios classificatorios. 29) Estrutura organizacional. 30) Sistema operacional. 31) Legislagdo vigente
sobre agéncia de turismo. 32) Meios e recursos disponiveis. 33) Clientela efetiva e potencial. 34)
Oportunidade de mercado. 35) Procedimentos para uma viagem. 36) Técnicas para venda de pacotes.
37) Sistemética de reservas de hotel. 38) Transporte e locagdo de veiculos. 39) Uso de voucher no show.
40) Alfabeto fonético internacional aéreo e codigo aéreo das cidades brasileiras. 41) Os GDS utilizados
nas agéncias de turismo. 42) Normas e obtengdo de documentos para viajantes. 43) procedimentos para
abertura e funcionamento de uma agéncia de turismo. 44) O profissional guia de turismo e sua
classificagdo. 45) Estrutura dos organismos oficiais de turismo, projetos e atuagao e portdes de entrada
dos turistas. 46) Rodovias. 47) Competéncias do guia de turismo, vestuario e postura vocal. 48) Técnicas
de conducgdo de grupos: recep¢do, acomodacdo e acompanhamento ao turista quando em visita ao
atrativo e técnica s de condugao no atrativo. 49) O atrativo turistico: o que explorar, como explorar, por
que explorar e para quem explorar. 50) Postura profissional. 51) Atribuig6es do guia. 52) Planejamento e
realizacdo de trasfer, city tours e viagens regionais com atrativos patrimoniais e outros. 53) Mapa de
quilometragem, leitura de mapas e guias. 54) Organizacdo e execugdo de viagens com e sem pernoite.
55) Entretenimento ao turista. 56) Técnicas de pernoite. 57) Realizacdo de chek in/out e alimentacdo. 58)
Procedimentos de conducgao de grupos em viagem, embarque e desembarque. 59) Conflitos em viagem,
infortinios 60) Os itinerarios turisticos: introdugdo conceitual. 61) Tipologia de grupos. 62) Circuitos
turisticos no Brasil. 63) Roteiros turisticos no Ceara. 64) Promocgao de roteiros. 65) Orgamentos e precos
de roteiros. 66) Elaboracao de roteiros turisticos. 67) Planejamento e realizagdo de roteiros em destinos
de atrativos naturais. 68) Orientacao espacial. 69) Elaboragdo de roteiros em atrativos naturais. 70) Uso
de equipamentos para o guiamento. 71) Operacionalizacdo e realizagdo de viagens. 72) Simulagdo de
guiamento. 73) Legislacdo especifica para o guia. 74) Exploracdo do atrativo natural e preservagao
patrimonial. 75) Educagdo ambiental. 76) Perfil do ecoturista. 77) Seguranca no guiamento, prestagao de
socorro e atendimento emergencial.

CODIGO 21: Gest&o Agroindustrial, Processos Agroindustriais, Cooperativismo e Associativismo

1 - Nog¢do Commodity System Approach (CSA), conceito de Agronegdcio, e o0s segmentos do
Agronegécio, 2 - Sistema agroindustrial - a visdo sistémica, mesoanailise e os niveis de andlise do
sistema agroindustrial, 3-Principais aplicagbes do conceito de cadeias de produg¢do agroindustrial e
andlise da competitividade de cadeias agroindustriais, 4 - Gerenciamento de processos e especificidades
dos sistemas agroindustriais, 5 - Aliancas estratégicas nas cadeias agroindustriais, os agentes que
compdem o sistema agroindustrial e o ambiente institucional e organizacional do Agronegdcio, 6- Redes
de empresas , globalizacdo do Agribusiness e a insercao internacional do Agribusiness brasileiro, 7 -
Organizagdo industrial no agronegécio, estratégias para concorréncia e competitividade no Agronegacio,
estratégias de crescimento - aquisi¢des, fusdes, segmentacdo, diversificagdo e integragdo vertical, 8-
Clusters, agropolos, agregacao de valor e margem de comercializagdo no Agronegdcio, 9 -
Comercializagao de produtos agroindlstrias e gestdo de propriedades rurais, 10 - Introdugcdo aos
processos agroindustriais; introducdo ao processamento dos Oleos e gorduras vegetais, 11-



processamento de aglcar de cana, 12- processamento de frutas, 13 - Processamento de leite, 14 -
beneficiamento de couro. 15 - Conceituacdo de cooperativismo e associativismo e historico do
cooperativismo, 16 - Classificacdo das cooperativas, os principios do cooperativismo e a lei das
cooperativas no Brasil, 17 - A importancia social e econdémica do cooperativismo no Brasil, teorias
econdmicas do cooperativismo, conceituagdo de cooperativas de nova geracao, teoria do cooperativismo
de munster.

CODIGO 22: Avaliacdo Econdmica dos Processos Quimicos, Contabilidade Empresarial, Gestdo de
Custos Aplicada ao Agronegocio, Gestédo Financeira Empresarial

1 - Objetivos da contabilidade, a contabilidade na tomada de deciséo e as convengdes contabeis, 2 - Os
relatérios contabeis, balanco patrimonial - suas contas, demonstracdo do resultado do exercicio,
balancete, demonstragdo do fluxo de caixa, demonstracdo de origem e aplicacdo de recursos,
demonstragdo do valor agregado, 3 - Analise das demonstracdes financeiras, 4 - Classificagdo e
nomenclatura de custos - custos diretos e indiretos, custos fixos e variaveis, 5 - Sistemas e métodos de
custeamento - Métodos de alocacdo de custos diretos e indiretos, 0 custeio por absor¢do, o custeio
variavel e margem de contribuicdo, 6 - Relagdo Custo-Volume-Lucro, 7- Custos Conjuntos e sua andlise,
8 - O Custeio baseado em atividades, 9 - Kaizen Cost e Target Cost, 10 - Projeto do sistema de custos e
informacgdes de custos para tomada de decisdes, 11 - O papel e o0 ambiente da administracao financeira,
12 - Fluxo de caixa e planejamento financeiro, 13 - O valor do dinheiro no tempo, risco e retorno e taxas
de juros, 14 - Orcamento de capital e Custo do capital, 15 - Capital de giro, ativos circulantes, e gestao de
passivos circulantes, 16 - Decisdes financeiras de longo prazo e Criacdo de valor, 17 - Regimes de
capitalizagdo e valores equivalentes, 18 - Sistemas de Financiamento, 19 - Métodos de avaliacdo de
alternativas de investimento, 20 - Substituicdo de Equipamentos, 20 - Andlise de Fluxo de Caixa, 21 -
Depreciagao, leverage e leasing.

CODIGO 23: Gestdo da Qualidade na Agroindistria, Controle Estatistico de Processos, Gestdo de
Projetos, Gestao da Qualidade, Gestdo do Desenvolvimento de Produtos

1 - Evolugao do conceito de qualidade, abordagens e enfoques da qualidade, 2 - O papel estratégico da
qualidade e modelos de referéncia para gestdo da qualidade, 3 - Métodos e ferramentas para gestao da
qualidade total, 4 - Gestédo da qualidade por diretrizes e por processos, 5 - As Normas ISO (22000, 9000),
6 - Aspectos da cultura organizacional na gestdo da qualidade total, 7 - Melhoria da qualidade e
indicadores de desempenho,8 - Seguranca dos alimentos, Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) e Agricola
(BPA) e Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), 9 - Rastreabilidade, Produgéo
Integrada e Certificagdo de Produtos no Agronegdcio, 10 - Fundamentos do controle estatistico de
processos, 11 - Gréficos de controle por variaveis, capacidade do processo, avaliacdo de sistemas de
medi¢do, graficos de controle para processos autocorrelacionados, graficos de controle por atributos,
inspecao de qualidade, 12 - O moderno gerenciamento estratégico de projetos, 13 - Gestdo do escopo, 14
- Gestao do tempo, 15 - Gestdo dos recursos, 16 - Gestdo da qualidade, 17 - Gestdao das comunicagoes,
18 - Gestao dos riscos, 19 - Gestédo do suprimento, 20- Gestao do portifolio, 21 - Gestédo dos conflitos; 22
- Gestéo do processo de desenvolvimento de produtos agroindustriais, modelos de desenvolvimento de
produtos e as atividades dos modelos de desenvolvimento, 23 - O projeto de desenvolvimento -
informacional, conceitual e detalhado do produto, 24 - O ciclo de vida do produto, langamento do produto,
andlise de portifélio de produtos, descontinuidade de produtos.

CODIGO 24: Pesquisa Operacional Aplicada ao Agronegécio, Métodos Numéricos, Modelagem e
Simulacao na Gestéo das Operagfes, Gestdo de Tecnologia de Informacao

1 - Regressao linear e nao-linear, 2 - Métodos dos Minimos Quadrado, 3 - Formulagdo de Modelos
lineares algébricos e graficos, 4 - Regra de Cramer, Método de Gauss-Jordan, 5 - Método Simplex, 6 -
Solucao de sistemas lineares (Método de Gauss, Jacobi, Gauss-Seidel), 7 - Problemas de autovalores de
matrizes (Método das poténcias, Jacobi), 8 - Zeros de Fungbes (Método de Newton), 9- Minimos
Quadrados. 10 - Eventos discretos - redes de Petri e Teoria das filas - Modelo Marcoviniano, de Erlang,
11- Método de Monte Carlo, 12 - Conceituagdo de tecnologia da informagdo e metodologias e modelos
aplicados a tecnologia da informacdo,13 - Aspectos estratégicos e operacionais da tecnologia da
informacéo, 14 - Novas tecnologias da informacéo - ERP, Data warehouse, Data mining, internet e outros,
15 - Sistemas de informacdes gerenciais e a tecnologia da informagéo.

CODIGO 25: Iniciacdo Empresarial, No¢des de Empreendedorismo, Marketing e Vendas, Introducdo a
Economia, Marketing Aplicado ao Agronegdcio, Economia Aplicada ao Agronegécio

1 - Principios econémicos - oferta, demanda e equilibrio de mercado, elasticidade, producao e custo, 2 -
Interagcdo dos agentes econdmicos, 3 - Concorréncia de curto e longo prazo, 3 - Monopodlio, Oligopdlio, e
Mercado de trabalho, 4 - Medidas de renda e producao, 5 - Desemprego e inflacao, 6 - Demanda e oferta
agregada, 7 - Conceito de marketing e seu espago de atuagdo, 8 - O composto do marketing, 9 - O



processo de comunicagdo no marketing 10 - O ciclo de vida dos produtos e das organizacdes, 11 -
Planejamento estratégico e operacional de marketing, 12 - Customer Relationship Managment (CRM), o
foco no cliente, e Merchandising, 13 - Canais de distribuigdo no agronegdcio,14 - Franquias de alimentos,
15 - Modelos de comportamento do consumidor e modelos de consumo alimentar, 16 -Tendéncias
relacionadas ao marketing no Agronegocio, 17 - ECR, marketing, e o varejo no setor de alimentos,
pesquisas de mercado, 18 - Modelos tradicionais de concorréncia, 19 -Teoria dos custos de transagéo, 20
- Comercializagdo produtos do agronegécio e o desenvolvimento econdmico, 21- A demanda por
alimentos, Consumo de alimentos e Produgdo de alimentos, 22- Analise de mercados agricolas; 23 -
Métodos de andlises de sistemas de comercializagdo de produtos do agronegdcio; 24 -Mercados futuros e
de opgbes Agropecuarios.

CODIGO 26: Introducdo a Administracdo, Administracéo da Producédo e Operacdes, Logistica Industrial,
Gestao da Cadeia de Suprimentos, Metodologia da Pesquisa

1 - A administragdo como ciéncia - objetivo, recursos, processos de transformacéao, divisdo do trabalho,
funcdes organizacionais e estruturas hierarquicas. 2 - Teorias da administracao - Ford, Fayol, Taylor, 3 -
Ambiente, cultura organizacional e diversidade, 4 - Areas funcionais e ambiente organizacional, Modelos
de organizagdo - por funcdo e processos, 5 - O processo empresarial - planejamento, organizagdo e
controle, 6 - O processo decisorio e resolucdo de problemas, 7 - O Planejamento estratégico, tatico e
operacional. 8 - Comunicagao gerencial - Lideranga, motivagdo e avaliagdo de desempenho, 9 - A
administracao estratégica producgédo e das operagdes, 10 - O Projeto em gestdo da producéo e operagoes,
11 - O projeto do produto e servigos, 12 - Projeto da rede de operagfes produtivas, 13 - Arranjos fisicos e
de fluxos trabalho, 14 - Previsdo de demanda, 15 - Planejamento e controle da capacidade, 16 -
Planejamento mestre da producdo, 17 - Planejamento e calculo das necessidades (MRP 1l), 18 -
Planejamento e controle Just in Time, 19 - Planejamento e controle de estoques, 20 - Abordagem dos
gargalos da produgao (OPT), 21 - Sistema Kanban, 22 - Conceitos de logistica, modelos de gestdo da
cadeia de suprimentos e fun¢des da logistica, 23 - Configuragdo da rede logistica e modais logisticos, 24 -
Desenvolvimento de fornecedores e Outsorsing na cadeia de Suprimentos, 25 - Suprimentos, distribuicdo
fisica e logistica reversa, 26 - Aliangas estratégicas na cadeia de suprimentos e projeto coordenado da
cadeia de suprimentos, 27 -Tecnologia da informac@o na cadeia de suprimentos, 28 - O projeto de
pesquisa - formulagdo do problema da pesquisa e construcdo de hipéteses, 29 - Classificagdo da
pesquisa - documental, experimental, ex-post-facto, estudo de caso, pesquisa-a¢do. 30 - Delineamento da
pesquisa, estruturacao e redacao do projeto de pesquisa.

CODIGO 27: Célculo, Matematica Aplicada, Algebra Linear, Estatistica Aplicada, Métodos Matematicos
para Quimica

1. Espacos vetoriais sobre o corpo dos nameros reais. Conjuntos linearmente dependentes e linearmente
independentes em um espaco vetorial. Bases e dimensdo de um espaco vetorial. 2.Transformacdes
lineares. Teorema do nucleo e da imagem de aplicacdes lineares entre espagos vetoriais de dimensao
finita. 3. Autovalores e autovetores de uma transformacao linear. Diagonalizagdo de operadores lineares.
4. Espagos vetoriais munidos de produto interno. Operadores lineares adjuntos. Teorema espectral. 5.
Critérios de convergéncia para séries numéricas: critério da comparacao e critério do termo geral, critérios
de Cauchy e de D'Alembert. Séries de Taylor. 6. Diferenciabilidade de fungdes de uma variavel real.
Teorema do valor médio. 7. Integrabilidade de fungBes de uma variavel real. Teorema Fundamental do
Célculo. Integrais definidas. Integrais improprias. 8. Diferenciabilidade de fungbes de varias variaveis
reais. Multiplicadores de Lagrange. 9. Teorema de Fubini para o calculo de integrais multiplas. Mudancga
de coordenadas em integrais duplas e triplas. Coordenadas polares, cilindricas e esféricas. Calculo de
Area e de Volume por meio de integrais miltiplas. 10. Equacdes diferenciais de primeira ordem.
Equacdes lineares, exatas, separaveis e homogéneas. Fatores integrantes. 11. Medidas de tendéncia
central e de dispersdo. 12. Variaveis aleatérias discretas e continuas.

CODIGO 28: Laboratério de Quimica, Quimica Geral, Quimica Inorganica, Tépicos em Histéria da
Quimica

1. Historia da Quimica; 2. Materia e Energia; 3. Modelos Atdmicos e Classificacdo Periddica; 4. Ligacdes
Quimicas; 5.Reacdes Quimicas; 6. FungBes Quimicas Inorganicas; 7. Gases 8. Estequiometria; 9.
Solugdes, Indicadores e Titulagdo Acido-Base; 10.Equilibrio Quimico; 11. Termodinamica; 12. Cinética
Quimica; 13. Processos Nucleares; 14. Seguranca em Laboratério, Algarismos Significativos; Andlise
Dimensional; 15. Vidrarias, Calibracdo e Principios de Funcionamento de Equipamentos de Laboratorio;
16. Operagfes Unitarias em Quimica Laboratorial; 17. Sintese e ldentificacdo de Substancias; 18.
Ocorréncias, Preparacgéo, Propriedades e Usos de Compostos de Hidrogénio e Oxigénio; 19. Ocorréncias,
Preparagdo, Propriedades e Usos de Compostos dos Blocos S E P; 20. Propriedades Gerais de



Elementos e Compostos do Bloco D; 21. Processos Industriais de Obtencdo de Acido Sulfdrico, Acido
Nitrico, Acido Fosférico, Per6xido de Hidrogénio e Amdnia.

CODIGO 29: Biologia Geral e Molecular, Bioquimica, Microbiologia Geral e Industrial

1. O método cientifico (I6gica e natureza da ciéncia). 2. Citologia e Histologia. 3. Mecanismos da
evolucdo. 4. Genética e as leis de Mendel. 5. Diversidade da vida (bactérias, fungos, animais, plantas sem
sementes, plantas com sementes). 6. Ecologia e Biogeografia. 7. Agua como composto de interesse
bioldgico. 8. Estruturas quimicas, propriedades fisicas e quimicas e fun¢des de moléculas de interesse
bioldgico: carboidratos, lipidios, aminoacidos e proteinas, nucleotideos. 9. Enzimas. 10. Bioenergética. 11.
Visao geral sobre funcdo e estrutura da célula. 12. Conceitos Basicos do metabolismo celular. 13.
Metabolismo de carboidratos. 14. Cadeia de transporte de elétrons. 15. Metabolismo de lipideos. 16.
Metabolismo de aminoacidos. 17. Metabolismo de Purinas e pirimidinas. 18. Digestdo de biomoléculas.
19. Fotossintese. 20. Ciclo do Enxofre e Nitrogénio. 21. Transdugdo de sinais e regulagdo Metabdlica. 22.
. DNA: A molécula da hereditariedade. 23. Estrutura e Propriedades dos acidos Nucléicos. 24. DNA e
RNA. 25. Replicagéo e reparo do DNA. 26. Mutacdes: causas e efeitos. 27. Transcrigdo e processamento
do RNA. 28. Cddigo genético. 29. Biossintese de proteinas. 30. Controle de expressdo génica. 31.
Principios de clonagem génica. 32. Aplicacdes da tecnologia do DNA recombinante. 33. Biotecnologia 34.
Evolugdo microbiana: microrganismos procariotos e eucariotos. 35. Morfologia de microrganismos:
bactérias, algas, fungos e virus. 36. Taxonomia dos: microrganismos. 37. Anatomia das células
bacterianas. 38. Uso da microscopia e aplicagcdo de coloragbes diferenciais na identificacdo de grupos
microbianos. 39. Nutricdo de microrganismos. 40. Fatores de crescimento, tipos de meios de cultura. 41.
Crescimento microbiano: estimativa do crescimento e curvas de crescimento. 42. Fatores fisicos e
quimicos que alteram o crescimento. 43. Fisiologia de microrganismos: metabolismo autotréfico e
heterotréfico. 44. Provas bioquimicas para aplicagcdes taxondmicas. 45. Genética de microrganismos:
mutacao, recombinacao genética, engenharia genética. 46. Agentes antimicrobianos. 47. Agentes fisicos,
agentes quimicos, quimioterapicos, antibidticos. 48. Microrganismos procariontes e eucariotos de
interesse na tecnologia das fermentagfes. 49. Classificacdo, taxonomia e propriedades funcionais desses
organismos. 51. Crescimento microbiano, fatores que afetam o crescimento microbiano e a fermentagéo.
52. Métodos em microbiologia laboratorial. 53. Bioquimica das fermentages.54 Metabolismo microbiano
e geracao de ATP. 55. Bases bioquimicas da regulacao fermentativa. 56. Matérias Primas e substratos
para fermentacdo industrial: Tipos e Tratamentos. 57. Esterilizagdo e esterilidade. 58. Teoria dos
processos fermentativos e nogdes de cinética dos processos e velocidades especificas. 59. Selegdo de
culturas e melhoramento por Engenharia genética e suas aplicagdes. 60. Culturas "starter": manutengéo e
preparacdo. 61. Enzimas no processamento de alimentos: Sele¢cdo e uso. 62. Producdo industrial de
alcool por fermentagdo: fabricagdo de cerveja, vinho, espumantes e bebidas alcodlicas destiladas. 63.
Fermentacdes acetOnica, butirica, citrica, propidnica e latica. 64. Producao de antibioticos, vitaminas,
vacinas, enzimas, SCP- Single cell protein, bioinseticidas, biosurfactantes, micorrizas, polissacarideos e
poliésteres.

CODIGO 30: Quimica Organica e Quimica Ambiental

.1. Propriedades do carbono. 2. Hidrocarbonetos. 3. Principais fungBes oxigenadas. 4. Principais fungbes
nitrogenadas. 5. Principais fungfes sulfuradas. 6. Compostos organometalicos. 7. Produtos naturais:
lipidios, carboidratos, amino&cidos e proteinas. 8. Isomerias geométrica e 6tica dos compostos organicos.
9. Acidez e basicidade dos compostos organicos. 10. Principais reacdes dos hidrocarbonetos, alcoois,
aldeidos, cetonas, &cidos carboxilicos, ésteres, aminas, amidas e tio-compostos. 11. ldentificacdo dos
compostos organicos pelas técnicas de infravermelho, ultravioleta-visivel, espectroscopia de massa e
ressonancia magnética nuclear. 12. Principios gerais dos métodos analiticos empregados na
caracterizagcao de amostras ambientais: voluméricos, absorciométricos e cromatograficos. 13. Quimica da
atmosfera: camada de o0z0nio, efeito estufa, chuva acida e materiais particulados. 14. Substancias
téxicas: pesticidas, inseticidas, hidrocarbonetos poliaromaticos, fendis, halometanos e metais pesados.
15. Ciclos biogeoquimicos. 16. Quimica das aguas naturais: aguas subterraneas e superficiais, oxida¢ao
e reducdo em aguas naturais, o sistema CO2/carbonato, alcalinidade e dureza, compostos de nitrogénio e
enxofre nas aguas naturais. 17. Tratamento das aguas: purificacdo da &gua potavel por adsorgéo,
coagulagéo e desinfecgdo, fundamentos dos processos biolégicos aerdbios e anaerdbios de tratamento
das aguas residuarias, processo de oxidagdo avancada das aguas poluidas. 18. Gerenciamento de
residuos solidos: natureza dos residuos, lixo doméstico e aterros sanitarios, remediacao e biorremediacéo
de areas contaminadas.

CODIGO 31: Termodinamica Quimica, Principios de Analise Quimica, Andlise Quimica Quantitativa,
Andlise Instrumental



1. Termodinamica: leis da termodinamica; 2. Equilibrio quimico: Lei da agdo das massas; tividade; for¢a
ibnica; dissociagdo eletrolitica; equilibrio acido-base; hidrélise de sais; solu¢des-tampdao; ionizagdo de
acidos polipréticos; equilibrio de ions complexos; equilibrios de solubilidade. 3. Introducdo a Andlise
Quimica: Classificagdo dos métodos analiticos; amostragem; materiais e técnicas béasicas; métodos de
calibracdo; erros experimentais, algarismos significativos; 4. Estatistica aplicada a analise quimica:
medidas de tendéncia central e de dispersao; distribuicdo normal; intervalos de confianga; comparacéo e
rejeicdo de resultados; correlagdo e regressao. 5. Métodos titulométricos: padrbes primarios e
secundarios; solugdo-padrdo; titulometrias de neutralizagdo cido-base, precipitagdo, complexometria,
oxidacao-reducao; curvas de titulagdo; mecanismos de atuagdo dos indicadores; principais aplicagdes. 6.
Métodos gravimétricos: fator gravimétrico, teoria da precipitagdo, principais aplicagbes. 7. Métodos
espectrofotometria: natureza e interagdes da energia radiante com a matéria; lei de Beer; teoria basica da
espectrofotometria de absorgdo molecular (EAM) nas regides 1V, visivel e UV; teoria basica da
espectrofotometria de absor¢do atdbmica (EAA); instrumentagcdo usada em EAM e EAA; principais
aplicagbes. 8. Métodos potenciométricos: teoria basica da potenciometria, tipos de eletrodos; principais;
instrumental; principais aplicagbes. 9. Métodos cromatograficos: teoria basica da cromatografia;
classificagdo; principais componentes dos cromatografos; andlise de cromatogramas; principais
aplicagbes. 10. Sistema de Qualidade Laboratorial: A norma ISO-IEC 17.025, confiabilidade metroldgica;
validagdo de métodos; programas interlaboratoriais.

CODIGO 32: Protegéo Ambiental, Tratamento de Residuos e Efluentes, Higiene e Seguranca do Trabalho
1. A crise ambiental. 2. Leis de conservagdo de massa e energia. 3. Ecossistemas. 4. Ciclos
Biogeoquimicos. 5. A dinamica das popula¢des. 6. Bases do desenvolvimento sustentavel. 7. A energia e
0 meio ambiente. 8. O meio aquatico. 9. O meio terrestre. 10. O meio atmosférico. 11. A economia e 0
meio ambiente. 12. Aspectos gerais de prote¢do ambiental. 13. Estudos de impactos ambientais. 14.
Classificacdo de residuos. 15. Interpretagdo da qualidade de efluente gerado frente aos padrdes
determinados pelos 6rgédos de controle. 16. Impacto ambiental e caracterizagdo qualitativa e quantitativa
dos efluentes gerados nos processos quimicos. 17. Processos microbiolégicos, bactérias e fatores que
influenciam no desenvolvimento de micoorganismos. 18. Diferenciagcdo entre tratamentos anaerébios e
aerobios. 19. Tipos de tratamentos fisicos, quimicos e biologicos de efluentes industriais e suas variaveis
de controle. 20. Equipamentos de uma estagdo de tratamento de efluentes e seus objetivos. 21. Acidente
do Trabalho (conceito técnico e legal, causas e conseqiiéncias de acidentes, taxas de freqiéncia e
gravidade, custos dos acidentes, estatistica de acidentes, comunicacdo e registro de acidentes,
investigacdo e analise de acidentes). 22. Técnicas de Andlise de Risco. 23. SESMT (organizacdo e
atribuicbes - NR-4). 24. CIPA - organizacao e atribuigdes (NR-5). 25. EPI E EPC - tipos e utilizagbes. 26.
PCMSO - Programa de Controle Médico e saude Ocupacional. 27. PRRA - Programa de Controle de
Riscos Ambientais. 28. Seguranca em instalacdes e servicos em eletricidade (NR-10). 29. Transporte,
movimentagao, armazenagem e manuseio de materiais (NR-1 1). 30. Maquinas e equipamentos (NR -12).
31. Caldeiras e Vasos de Pressao (NR -13). 32. Riscos Ambientais - antecipagdo, reconhecimento,
avaliagdo e controle. 33. Insalubridade e periculosidade. 34. Ergonomia (NR-17). 35. Condigcao e Meio
Ambiente de Trabalho na Indistria da Construgdo (NR-18). 36. Residuos Industriais (NR-25). 37.
Sinalizagdo de Seguranga. 38. Toxicologia. 39. Prevencdo de Doencas Relacionadas ao Trabalho. 40.
Primeiros Socorros. 41. Prevencao e Combate a Incéndios. 42. Trabalhos em Espagos Confinados.
CODIGO 33: Projeto Elétrico e Projeto Hidrossanitario

1. Fundamentos de Projetos Elétricos: normas, simbolos graficos, cargas nos pontos de utilizagédo ,
distribuicao dos pontos de tomadas e iluminacao , eletricidade basica 2. Circuitos Elétricos 3. Aterramento
4.Fiacdo 5. Eletrodutos 6. Luminitécnica 7. Memorial 8. Elaboragdo do Projeto Elétrico de um prédio de
multiplas unidades de consumo 9.Fundamentos de Hidraulica : Pressdo estatica e pressao dinamica ,
perda de carga , vazdo , velocidade , golpe de ariete 10 . Captacéo e Tratamento de Agua Bruta :
Mananciais de reservas , Adutoras , ETA 11. Sistemas de Abastecimento e Tipos de Ligag6es Prediais :
Direto , Indireto sem ou com bombeamento , misto , hidropneumético 12. Prescricdes da Norma Brasileira
de Instalagbes Prediais de Agua Fria 13. Projeto Hidraulico de Agua Fria Residencial Unifamiliar 14.
Instalacdes de Aqua Quente Predial 15. Instalacbes de Combate a incéndios predial 16. Prescri¢do da
Norma Brasileira de InstalagGes Prediais de Esgoto Sanitario 17.Instalagbes de Captagdo e Destino final
de Aguas Pluviais 18 . Elaboracéo de um Projeto Predial Multifamiliar de Instalagdes Hidrosanitarias e
Agua Pluvial com memorial descritivo e de célculo .

CODIGO 34: Desenho Técnico, Desenho Assistido por Computador, Informéatica Aplicada, Projeto
Arquitetdnico e Locacao Topografica

Desenho Técnico. 1. Introducao ao estudo do Desenho Técnico: importancia, conceitos e definigbes. 2.
Normas brasileiras. 3. Formatos de papel. 4. Linhas convencionais. 5. Caligrafia técnica. 6. Materiais e



principais instrumentos nos trabalhos de execugdo dos desenhos. 7. Figuras geométricas elementares:
ponto, reta, semi-reta, segmento de reta, plano, figuras geométricas planas, soélidos geométricos. 8.
Construgdes geomeétricas fundamentais: mediatriz, perpendicular, paralelas, bissetrizes, divisdes de
segmentos, tangentes, poligonos regulares, se¢bes conicas, elipse. 9. Escalas dos desenhos. 10.
Cotagem dos desenhos. 11. Perspectiva isométrica, cavaleira e conica. 12. Geometria descritiva: diedros,
épura, posi¢cdes dos pontos nos diedros, estudo da reta. 13. Rebatimento dos planos de projecéo. 14.
Arquivos de desenho no AutoCAD: New, Open, Save, Save As, Exit. 15. Ferramentas do Oficio:
Planejamento e Layout do Desenho, Sistemas de Coordenadas do AutoCAD, Modos de Entrada de
Pontos, Drafting Setting, Options. 16. Visualizagdo de Objetos: Redraw, Regen, Zoom, Pan, Aerial View.
Criagdo de Objetos: Line, Ray, Construction Line, Multiline, Polyline, Polygon, Rectangle, Arc, Cicle,
Donut, Spline, Ellipse, Point, Text. 17. Hachuras. 18. Selecao de elementos. 19. Propriedades de Objetos:
Conceito de Layer, Configuracao do Layer Corrente, Layer Previous, Menu de Gerenciamento de Layers,
Gerenciamento de cores, Gerenciamento do linetype, Configurar o linetype, Configurar o lineweights,
Transferir Propriedades de Objetos, Alterar Propriedades de Objetos. 20. Modificagdo de Objetos: Erase,
Copy, Mirror, Offset, Array, Move, Rotate, Scale, Stretch, Lengthen, Trim, Extend, Break, Chamfer, Fillet,
Explode, Edit Hatch, Edit Polyline, Edit Spline, Edit Multiline, Edit Text, Desfazer Comando. 21. Blocos:
Definicao de Bloco, Criacdo de Bloco. Insercdo de Bloco. 22. Configuracéo de Estilos: Estilo de Texto,
Estilo de Multiline, Estilo de Ponto. 23. Configuracao de Preferéncias: Configurar Unidade de Trabalho,
Configurar Limites para area de Desenho, Configurar Modo de Selecdo de Objetos. 24. Recursos
Auxiliares: Comando CAL, Comandos de consulta - INQUIRY. 25. Informagdes sobre o desenho: Drawing
Properties, Drawing Utilities, Tempo, Status. 26. Dimensionamento: Componentes de uma Dimensao,
Estilos de Dimensao. 27. Aproveitando o Maximo do AutoCAD: Criando Atributos, Paper Sace, Model
Space e Viewports. 28. Plotagem. 29. No¢des de AutoCAD 3D. 30. Planejamento de obras. 31. Planilha
eletrénica (excel): Planilhas de materiais, Planilhas de custos unitarios de servigos, Planilha de controle
de custos em obras/cronograma fisico - financeiro. 32. Acompanhamento e controle de obras (PROJECT):
elaboracao de planilhas com servicos sequenciados, célculo de duragdes, interligagdo de servigos e seus
predecessores, impressao de graficos de acompanhamento, gantt, pert. 33. Diversos tipos de software's
para elaboragdo de orcamento: Orca plus,Tron-orc, Atrium, Vollare. 34. Projeto de arquitetura e
engenharia: Projeto arquitetdnico, instalagdes hidrossanitarias, prevencado contra incéndio. 35. Métodos e
técnicas de desenho e projeto: Normas para o desenho de arquitetura, Etapas do projeto de arquitetura,
Partes e convengbes de um projeto de arquitetura, Analise de um projeto de arquitetura, Projeto
arquitetdnico de edificagdo residencial unifamiliar com um e dois pavimentos, Projeto arquitetdnico de
edificagdo residencial multifamiliar com mais de quatro pavimentos,Cobertas,Circulagao vertical: escadas,
rampas e elevadores,Elementos construtivos, Esquadrias. 36. Definicdo de programa funcional da
edificagdo. 37. Estudos de viabilidade técnica-financeira. 38. Controle ambiental das edificagdes (térmico,
acustico e Iluminoso). 39. Projetos complementares: especificagdo de materiais e servigos,
dimensionamento basico e compatibilizagdo. 40. Acompanhamento e fiscalizagdo de obras e servicos de
arquitetura e urbanismo. 41. Conforto ambiental. 42. Elaboracdo de especificacdes técnicas para
contratagcdo de obras e servigos de arquitetura. 43. Saneamento ambiental. 44. Patriménio histérico,
artistico, cultural e ambiental. 45. Acessibilidade. 46. Ergonomia. 47. Arquitetura de interiores. 48. Escalas
de representac&o49. Rosa-dos-ventos: Norte verdadeiro e magnético 50. Angulos horizontais, Angulos
Verticais, Angulo vertical. 51. Coordenadas polares e retangulares; 52. Interpretacdo de plantas 53. Plano
de locacao, métodos de locagdo, Locagdo de planos horizontais, Locagdo de piso, Locagdo de formas
para Lages e vigas, Locacao de planos inclinados. 54. Rampas para estrutura assentadas ao nivel do
solo, Rampas de acesso entre pavimentos, Locagdo de formas para concretagem de colunas.

CODIGO 35: Resisténcia dos Materiais e Projetos Estruturais

1. TENSAO E DEFORMACAO: Tensdo Normal; Deformagéo Axial; Diagramas Tensdo-Deformacéo;
Propriedades Mecénicas dos Materiais; Elasticidade e Plasticidade; Elasticidade Linear; Lei de Hooke e
Coeficiente de Poisson; Tensdo Cisalhante e Deformacao Cisalhante; Cargas Axiais e Cisalhamento;
TensBes em um Plano Inclinado em um Elemento Carregado Axialmente; Principio de Saint-Venant; A Lei
de Hooke para Tensdo Plana; A Relagdo entre os Modulos de Elasticidade Longitudinal e Transversal,
Definicdbes Gerais de Tensao e Deformagcdo Componentes Cartesianos de Tensado; Lei de Hooke
Generalizada para Materiais Isotropicos; 2. DEFORMACAO AXIAL: Teoria Basica da Deformacédo Axial;
Estruturas com Elementos com Deformacdo Axial Uniforme; Estruturas Estatisticamente Indeterminadas;
Solucao de Problemas de Deformacéo Axial pelo Método dos Deslocamentos; Solucéo pelo Método da
Forca de Problemas de Deformacao Axial; Analise de Trelicas Planas; Deformacao Inelastica Axial; 3.
TORCAO: Deformacdo em Torcdo de Barras Circulares; Tor¢do de Barras Circulares Linear Elasticas;
Distribuicdo de Tensdao em Barras de Torcdo Circulares; Testes de Torcdo; Conjuntos Estaticamente



Determinados de Elementos de Torcdo Uniformes; Conjuntos Estaticamente Indeterminados de
Elementos de Torg¢do Uniformes; Solugdo de Problemas de Torcdo pelo Método dos Deslocamentos;
Eixos de Transmissdo de Poténcia; Elementos de Tor¢do com Paredes Finas; Tor¢cdo de Barras
Prisméticas Nao-Circulares; 4. EQUILIBRIO DE VIGAS: Equilibrio de Vigas Usando Diagramas de Corpo-
Livre Finito; RelagBes de Equilibrio entre Cargas, Forga Cisalhante e Momento Fletor; Diagramas da
Forca Cisalhante (Cortante) e de Momento Fletor; Diagramas da For¢ca Cisalhante (Cortante) e de
Momento Fletor; Fungdes Descontinuas para Representar Cargas, Cortante e Momento; 5. TENSOES EM
VIGAS: Andlise Deformacao-Deslocamento; Tensdo de Flexdo em Vigas Linear Elasticas; Projeto de
Vigas para Resisténcia; Tensdo de Flexdo em Vigas N&o-Homogéneas ; Tensdo Cisalhante e
Escoamento por Cisalhamento em Vigas; Limitacdes da Equacdo da Tensdo Cisalhante; Tensdo
Cisalhante em Vigas Esbeltas; Cisalhamento em Vigas Compostas; 6. DEFLEXAO DE VIGAS: Equacdes
Diferenciais da Curva de Deflexdo; Inclinagdo e Deflexdo por Integracdo - Vigas Estaticamente
Determinadas; Inclinacdo e Deflexdo por Integragdo - Vigas Estaticamente Indeterminadas; Uso das
Fungbes Descontinuas para Determinar Deflexdes em Vigas; Inclinagao e Deflexdo de Vigas: Método da
Superposicéo; Inclinagéo e Deflexdo de Vigas: Métodos dos Deslocamentos 7. TRANSFORMACAO DE
TENSAO E DEFORMACAO; CIRCULO DE MOHR : Tensdo Plana; Transformagdo de Tensdo para
Tensdo Plana; Tens8es Principais e Tensao Cisalhante Maxima; Circulo de Mohr para Tensdo Plana;
TensBes Triaxiais; Tensdo Cisalhante Méaxima Absoluta; Deformacdo Plana; Transformacgdo das
Deformagfes em um Plano; Circulo de Mohr de Deformacédo; Medida de Deformacdo; Rosetas de
Deformagédo; Andlise de Deformacdo Tridimensional; 8. FLAMBAGEM DE COLUNAS: A Coluna Ideal
Terminada em um Pino; Carga de Flambagem de Euler; O Efeito das Condi¢des das Extremidades na
Flambagem de Colunas; Carregamento Excéntrico; a Equagdo da Secante; Carregamento Excéntrico; a
Equacdo da Secante; Carregamento Excéntrico; a Equacdo da Secante; Imperfeicdes nas Colunas;
Projeto de Colunas com Carregamento Central 9. METODOS DE ENERGIA: Trabalho e Energia de
Deformagéo; Energia de Deformacao Elastica para Varios Tipos de Carregamento; Principio do Trabalho-
Energia para Célculos de Deflexfes; Segundo Teorema de Castigliano; o Método da Carga Unitaria;
Trabalho Virtual; Métodos de Energia de Deformagdo; Métodos de Energia Complementar 10.
PROPRIEDADES GEOMETRICAS DE AREAS PLANAS: Primeiros Momentos da Area; Centroide;
Momentos de Inércia de uma Area; Produto de Inércia de uma Area; Momentos de Area de Inércia sobre
Eixos Inclinados; Momentos Principais de Inércia; 11. BASES DA ASSOCIACAO CONCRETO-ACO :
Origem do concreto armado; Formas de associagao entre concreto e aco; Vantagens e desvantagens do
concreto armado; Normas técnicas 12. FUNDAMENTOS DO PROJETO DE ESTRUTURAS DE
CONCRETO ARMADO : Classificacdo das pegas estruturais; Andlise da edificacdo; Andlise da estrutura;
Arranjo ou langamento estrutural; Seguranga estrutural; Valores caracteristicos; Valores de calculos;
Materiais constitutivos; 13. CALCULO DE PILARES A COMPRESSAO CENTRADA : Pilares curtos e
medianamente esbeltos: processo aproximado; Célculo de pilares a compressao centrada; Prescrigfes da
NBR 6118:2003 14. CALCULO DE ELEMENTOS LINEARES A FLEXAO PURA : Modos de ruptura a
flexdo pura; Dimensionamento das sec¢fes a flexdo pura no estado limite Ultimo; Prescricdes da NBR
6118:2003; Calculo de sec¢des retangulares com armadura dupla; Célculo de se¢des em forma de "T"; 15.:
CALCULO DE ELEMENTOS LINEARES A FORCA CORTANTE

Distribuicao das tensdes tangenciais na se¢do; Dimensionamento a forga cortante pelo modelo da trelica
de Morsch; Prescri¢cdes da NBR 6118:2003; Compatibilizagdo dos céalculos a flexao e & forga cortante; 16.
CALCULO DE LAJES MACICAS RETANGULARES: Avaliagdo de cargas nas lajes; Calculo de esforcos
em lajes retangulares; Cargas das lajes nas vigas; Dimensionamento de lajes retangulares;
Detalhamento; 17. VERIFICACOES AOS ESTADOS LIMITES DE SERVICO: Estado limite de abertura de
fissuras; Estado limite de deformagdes excessivas;18. FUNDACOES Prospeccéo Geotécnica do Subsolo;
Blocos de Concreto Simples; Sapatas Corridas; Sapatas Isoladas; Blocos de Estacas;

CODIGO 36: Materiais de Construgéo, Laboratério de Materiais de Construcéo, Patologia e Terapia das
Construgdes

1. Normatizagdo na construcao civil 2. Agregados para a Construgdo Civil 3. Aglomerantes 4. Cal na
construgdo civil 5. Gesso na construcao civil 6. Cimento Portland 7. Adicdes minerais 8. Aditivos 9. Tipos,
caracteristicas e propriedades das argamassas 10. Producéo, transporte e controle do concreto 11.
Propriedades do concreto no estado fresco e endurecido 12. Tipos e caracteristicas de concretos
especiais 13. Materiais ceramicos para a construgao civil 14. Matais para a construcao civil 15. Madeiras
para a construgdo civil 16. Polimeros para a construgao civil 17. Vidros para a construcao civil 18. Ensaios
especificagbes conforme as prescri¢cdes das normas NM 248, NM 30, NM 45, NM 51, NM 52, NM 53, NM
6467 19. Ensaios especificagcbes conforme as prescricdes das normas NBR 6453, NM 249, NBR 7175,
NBR 9289, NBR 9290, NBR 14399; 20. Ensaios especificagbes conforme as prescricdes das normas NBR



13207, NBR 12127, NBR 12128 21. Ensaios especificagbes conforme as prescri¢cdes das normas NM 76,
NM NBR 11579, NBR 11582, NM 65, NM 43, NM 7215, NM 18, NM 23, NM 5732, NM 5733, NBR 5735,
NBR 5736, NBR 5737, NBR 11578, NBR 13116, NBR 12989 22. Ensaios especifica¢cdes conforme as
prescri¢cdes das normas NBR 13749, NBR 13276, NBR 13277, NBR 8490, NBR 13528, NBR 15259, NBR
15261, NBR 9287, NBR 14081, NBR 14083, NBR 14084, NBR 7222 . 23. Ensaios especificacdes
conforme as prescrigdes das normas NBR 8953, NBR 12654, NBR 12655, NM 67, NM 9, NBR 5738, NBR
5739, NBR 12142, NBR 7222, NM 55, NBR 8522, NBR 8224, NBR 7480 . 24. Conceitos fundamentais e
origens dos problemas patologicos. Avaliacdo do problema patologico. Vida Util das estruturas. 25.
Patologias de fundag®es: Tipos de fundacdes; Recalque; Instabilidade de solo; A¢des quimicas sobre as
fundacgBes; Consequéncias dos recalques; Como reforgcar as fundacdes. 26. Patologias do concreto
armado: Materiais e produgéo do concreto; caracteristicas do concreto; Mecanismos de envelhecimento e
deterioragdo; O papel do cobrimento do concreto; Carbonatacdo; ensaios: Esclerometrtia, extracdo de
testemunhos, prova de carga, teor de cloretos e sulfatos; Materiais para recuperacao e reforco; Como
recuperar e reforgar. 27. Patologias das alvenarias: Tipos de alvenaria; Fissuras. Principais causas:
Movimentag8es higrotérmicas; Atuagdo de sobrecarga; Retencdo de produtos a base de cimento;
Deformabilidade excessiva das estruturas e Recalque das fundagfes. 28. Patologias das argamassas:
descolamento por empolamento e placas; Fissuras; Eflorescéncia; Vesicula; falhas relacionadas a
umidade. 29. Patologias de Revestimento Ceramico: Chapisco; Emboso; Argamassa de fixagdo da placa
ceramica; placa ceramica; Junta de controle; Argamassa de rejunte. 30. Patologias das pinturas Bolor;
Manchamento; Saponificacdo; Eflorescéncia; Fissuras; Destacamentos; Calcifinagdo. 31. Patologias da
madeira: Defeitos das pecas de madeira; Abaulamento; Defeitos congénitos e de desdobramento; Ataque
por animais; Apodrecimento da madeira; Fungicidas e inseticidas; Umidade; Defeitos das construcdes de
madeira; Patologias da madeira sob tenséo.

CODIGO 37: Processos Quimicos Organicos, Processos Agroindustriais, Tecnologia do Biodiesel,
Tratamento de Agua para a Indistria

1. Bases tecnoldgicas dos processos quimicos. .2. Regimes de funcionamento dos processos quimicos:
descontinuo, semi- continuo e continuo. 3. Balangos de massa e energia nos processos quimicos. 4.
Composigdo quimica dos 6leos e gorduras, importancia nutricional e essencialidade. .5. Propriedades
fisicas e quimicas de interesse tecnoldgico dos 6leos e gorduras vegetais. .6 Beneficiamento dos 6leos e
gorduras: preparo das matérias-primas, processos de extragdo e refino quimico. .7. Autoxidagdo,
saponificacdo, hidrogenacéo e interesterificagdo dos 6leos e gorduras. 8. Controle de qualidade de 6leos
e gorduras. 9. O petrdleo: origem, composi¢do quimica, fracdes e classificacdo. 10. Qualificagdo do
petréleo e seus derivados: curva de destilacdes PEV e ASTM, densidade e grau API, pontos de fluidez,
fulgor e anilina, viscosidade, nimeros de octano e cetano, propriedades ligadas a corrosividade e
estabilidade termo-oxidativa. 11. Processamento do petréleo: destilagdo, craqueamento térmico,
craqueamento catalitico e reforma. 12. Tecnologia do biodiesel: matérias-primas, processos de produgéo,
controle de qualidade, aspectos sOcio-econdmicos e ambientais relacionados. 13. Tecnologia dos
laticinios: composig¢édo quimica do leite e processos fisicos, térmicos e quimicos de conservacao, aspectos
tecnoldgicos da produgdo e conservacdo das manteigas, queijos e iogurtes, controle de qualidade na
indastria do leite e seus derivados. 14. Tecnologia de beneficiamento da castanha de caju: composicao
quimica da castanha e do pedudnculo, processamento da castanha e producdo do LCC, controle de
qualidade na industria de castanha de caju. 15: Tecnologia de curtimento: composi¢ao e estrutura quimica
das peles, conservagédo das peles animais, operagdes de ribeira: descarne e divisdo, remolho, depilagdo e
caleiro, desencalagem, purga e piquel, processos de curtimentos ao vegetal e ao cromo, operagfes de
acabamento, controle de qualidade na industria de processamento dos couros e peles. 16. Aplicages da
agua na industria e requisitos de qualidade exigidos. 17. Impurezas da agua e tratamentos fisicos e
quimicos relacionados. 18. Tipos e principios operacionais das caldeiras industriais. 19. Tipos e principios
operacionais das torres de resfriamento. 20. Balangcos de massa e energia em caldeiras e torres de
resfriamento. 21. Troca idnica: principios da operagéo, resinas empregadas e processos de regeneracao.
22. Tratamento quimico das aguas de caldeiras e dos sistemas de recuperacdo de condensados e de
resfriamento.

CODIGO 38: Operagdes Unitarias, Mecanica dos Fluidos, Instrumentacio e Controle, Manutencéo
Industrial

1 .Definigdo, propriedades e escoamento de fluidos. 2. Hidrostatica. 3. Balancos global e diferencial de
massa, energia e quantidade de movimento. 4. Equagdo de Bernoulli: Deducgéo e aplicacdes. 5. Perdas
de carga distribuida e localizada. 6. Extensdo da Equagdo de Bernoulli para perda de carga e trabalho de
eixo. 7. Bombas: tipos de bombas, cavitacdo, curvas caracteristicas, selecdo. 8. Compressores,
ventiladores e sopradores: tipos e sele¢do. 9. Mecanismos e Leis basicas de transmissdo de calor. 10.



Classificagdo e dimensionamento de trocadores de calor. 11. Operacgdes envolvendo sélidos granulares:
fragmentacao, transporte, mistura, fluidizagdo, armazenamento, separagdes industriais. 12 . Destilagdo
13. Extragdo 14. Cristalizacao 15. Evaporacdo 16. Malha de controle: sensores, transmissores,
controladores e elementos finais de controle e outros componentes primarios 17. Variavel manipulada e
variavel controlada 18. Set point e Auto-regulagdo. 19. Atrasos de tempo no processo: capacitancia,
resisténcia e tempo morto. 20. Modos de sistema de controle. 21. Valvulas de controle e suas
caracteristicas. 22. Instrumentos de medida de pressao, de temperatura, de nivel e de vazdo.23.Conceito
e tipos de manutencao 24.Lubrificacéio 25.0leos , graxas e aditivos 26. Isolamento térmico 27. Principios
de funcionamento de motores , transformadores e sub-estacdes 28. Conhecimento das causas de
problemas em equipamentos rotativos ( bombas , compressores , sopradores , etc.) 29 . Métodos de
calibragem de instrumentos de medidas e controle e inspe¢ao .

CODIGO 39: Mecanica dos Solos e Laboratério de Solos

1 .Origem, formac&o e classificacdo. 2. indices fisicos. 3. Plasticidade e consisténcia.4. Capilaridade e
permeabilidade dos solos.5 . Percolagdo. 6. TensGes e deformagfes, elasticidade e plasticidade. 7.
Compressibilidade. 8. Resisténcia ao cisalhamento 9. Exploragao do subsolo 10. Estabilidade de taludes.
11. Empuxos de terra. 12. Recalques. 13. Capacidade de carga. 14. Ensaios de umidade, densidades e
caracterizacao 15. Ensaios de permeabilidade. 16. Ensaios de compressibilidade. 17. Ensaios de
resisténcia ao cisalhamento. 18. Ensaios de compactacao e CBR.

CODIGO 40: Canteiro de Obras, Gestdo da Manutencdo. Especificagdo e Orcamentos, Técnicas de
Construgao Civil

1 .Introducdio - fundamentos: Projetos; Orgdos de Aprovacdo - CREA, Coelce, Teleceara, Corpo de
Bombeiros e Secretarias Executivas Regionais 2.Elementos de vedacdo e controle do canteiro.
3.Instalagbes provisérias de energia, &gua, telefone, esgoto sanitario4.Ferramentas e
Equipamentos5.Elementos provisorios para abrigo da Administragdo, area de convivéncia e
sanitarios6.Depositos de materiais, ferramentas, aglomerantes, agregados, elementos de vedagéo vertical
e agua7.Planejamento e Organizagao do Canteiro de Obras. 8.Projeto do canteiro: Abordagem conceitual,
Fases do canteiro e obras; Etapas para elaboracdo do layout do canteiro de obras; Informacgdes
necessarias para elaborar o layout de canteiros de obras; Metodologia para elaboracdo do layout de
canteiro de obras. 9.Servigos Preliminares: Enquadramento, Nivelamento e Locagdo da Obra; Escavagéo,
aterro, reaterro e rebaixamento do lencol freatico. 10. Fundagdes Diretas: Alvenarias de fundacdo em
pedra e tijolo; Blocos simples e escalonados de concreto ciclopico; Vigas baldrame ou cintas; Sapata
Isolada armada em concreto, Sapata com viga, Sapata Excéntrica, Sapata Associada, Sapata com viga
de equilibrio, Sapata corrida e Radier. 11. Fundagfes Indiretas: Estaca de Madeira e Estaca de Aco;
Estaca de Concreto Moldada "In loco" tipo Broca, Strauss, Franki, Raiz; Estaca de Concreto Premoldada;
Tubuldo a céu aberto e Tubuldo Pneumético. 12. Superestrutura de concreto armado: Formas; Armaduras
de aco; Langamento e cura do concreto; Desforma. 13. Alvenarias e painéis: Alvenarias com tijolos
macicos, blocos vazados cerdmicos, concreto e de gesso; Concreto celular; Paredes de gesso
acartonado; Acessorios de alvenarias: Vergas e contra-vergas, cunhamento, amarragdes, tufos de
madeira, etc. 14. Revestimentos: Revestimento de alvenarias internas e externas (argamassado,
ceramico e rochas); Revestimentos de forro: Falsos e fixo; Revestimentos de pisos. 15.
Impermeabilizacdo: Lajes; Banheiros, cozinhas e servigos; Reservatorios; Calhas pluviais16. Esquadrias:
Esquadrias de madeira - portas internas e externas, janelas; Esquadrias metdlicas - aco e aluminio;
Acessorios das esquadrias - ferragens 17. Cobertura: Estruturas para telhamento cerdmico e telhamento
de cimento-amianto; Telhamento cerdmico e telhamento de cimento aminato; Acessorios de cobertas:
Cumeeira, beira-bica, telha virada, rufo, algeroz, etc. 18. Pintura imobiliaria: Pintura de paredes; Pintura
de esquadrias. 19. Acessorios diversos: Aparelhos sanitarios : bacia sanitaria, lavatorios, cubas,
bancadas, papeleiros, saboneteiras, etc.; Metais hidra-sanitarios: registros, torneiras, duchas, etc.; Outros:
espelhos, vidros, armadores, etc. 20. Servigos diversos: Jardinagem; Limpeza da obra 21. Manutengao
Predial: Conceitos e definicdes; Operacdo e manutencdo predial; Modelos de tipos de manutencao;
Planejamento e qualidade na manutengdo; Custo da manutengdo; Manutengdo e garantia imobiliaria. A
inspecao técnica da manutengdo. 22. Avaliagdo da manutencao predial. 23. Depreciagao de imdéveis pela
ma conservagdo. 24. A norma NBR 5674:99 - Manutenc¢do de Edificagdes25. A norma NBR 14037:98 -
Manual de operacao, uso e manutengao 26. Caderno de encargos: Estrutura, composi¢do e organizacao;
NBR 12219 27. Especificacdes de materiais e servicos 28. Orcamento da obra: levantamento de
quantitativos, composigdo de custos unitarios, cotacao de insumos, curva ABC e custo indireto, BDI; leis
sociais; encargos complementares; contratacdo de obras e servigos por empreitada; contratacdo de obras
e servigos por administragdo; utilizacao de softwares 29. Cronograma de obra: cronograma fisico-
financeiro; utilizagdo de softwares



CODIGOS 41 e 75. CAD (Desenho Assistido por Computador) e CNC (Comando Numérico
Computadorizado)

CAD - 1. Ambiente de trabalho do CAD; 2. Comando de desenho; 3 Comandos de edi¢do; 4
Dimensionamento; 5. Desenho isométrico e 3D . CNC - 6. Tipos de equipamentos CNC e ferramentas; 7.
Parametros de usinagem CNC (Torno e centro de usinagem); 8. Fungfes de programagdo em ISO; 9.
Légica de programacado e operagdo de CNC (torno); 10. Logica de programacdo e operacdo de CNC
(centro de usinagem).

CODIGO 42: Calculo Diferencial e Integral | e Termodinamica aplicados a Engenharia

INTRODUCAO AO CALCULO. ESTUDO DAS FUNCOES - gréficos de funcdes; infinitésimos e
diferenciais de Leibniz; limites de funcdes e limites laterais. DERIVADAS DE FUNCOES - tangente a uma
curva, conceito de derivada, regras de derivacdo, regra da cadeia, derivada da funcdo implicita.
APLICACOES DE DERIVADAS - problemas sobre taxas relacionadas, estudo do sinal da derivada
primeira, estudo do sinal da derivada segunda, Teorema do valor médio. INTEGRAIS DE FUNCOES -
conceito de integral, integrais indefinidas, equacdes diferenciais com variaveis separaveis, método da
substituicdo de variaveis, integrais definidas, teorema fundamental do calculo integral, area sob uma
curva, aplicagéo das integrais.

TERMODINAMICA BASICA- Propriedades de uma substancia Pura, Tabelas de Propriedades
Termodinamicas, Trabalho e Calor, Primeira Lei da Termodindmica, Segunda Lei da Termodinamica;
GERADOR DE VAPOR- Introdugéo, Classificagdo dos Geradores de Vapor, Acessorios de um Gerador
de Vapor; ISOLANTES TERMICOS- Tipos de Isolantes, Aplicacdes de Isolantes;

TRANSFERENCIA DE CALOR- Transferéncia de Calor por Condugdo, Transferéncia de Calor por
Radiacao, Transferéncia de Calor por Conveccdao; TROCADORES DE CALOR- Tipos de trocadores de
Calor.

CODIGO 43 e 76: Metrologia, Ajustagem Mecanica e Usinagem

METROLOGIA - 1- Unidades legais de medidas, 2- Elementos importantes para uma conduta na pratica
metrolégica, 3- Instrumentos de medicdo; AJUSTAGEM - 4- ferramentas de corte; 5- instrumentos de
tracagem e marcacgdo; 6- instrumentos de verificagcao; 7- Ferramentas auxiliares. USINAGEM - 8- Teoria
da usinagem; 9- Maquinas ferramentas; 10- Parametros de corte, 11- sistema de transmissdo, 12-
Dimensionamento de Engrenagens.

CODIGO 44 : Refrigeracéo, Ar Condicionado e Motores a Combust&o Interna

BOMBAS HIDRAULICAS - importancia dos sistemas de bombeamento, altura manométrica das
instalacdes: altura manométrica de um sistema elevatorio; perda de carga em instala¢des; medicao direta
da altura manométrica: medicdo em bombas de sucgao positiva ou negativa, métodos de escorva de
bombas; curvas caracteristicas: curvas ( h x q ); cavitagdo: fatores que influenciam na altura de colocacéo
das bombas. REFRIGERACAO E AR CONDICIONADO - componentes e funcdo de sistema basico de
refrigeracdo, carga térmica total, condugdo, insola¢do, dutos, carga térmica, ventilacdo e infiltragéo,
equipamentos de refrigeracdo, . MOTORES A COMBUSTAO INTERNA: principio de funcionamento,
ciclos operativos em motores de 4 tempos; DIMENSOES E DADOS CARACTERISTICOS: torque,
cilindrada, taxa de compressao, rotagdo e poténcia; PRINCIPAIS SISTEMAS: Arrefecimento, lubrificagéo,
alimentagdo de combustivel e ar, ignicdo; PERFORMACE DOS MOTORES: poténcia, rendimento,
consumo de combustivel, regime de trabalho; CICLO OTTO e DIESEL: relagdo estequiométrica.
SISTEMA DE GERENCIAMENTO ELETRONICO: principio de funcionamento, componentes do sistema
(unidade de processamento, sensores e atuadores), andlise de falhas e diagnose.

CODIGO 45: Fisica |, Eletricidade Basica e Magnetismo aplicado & Engenharia

Conceitos Bésicos Resisténcia, Leis de Kirchhoff, Circuitos CC em Série e Paralelo, Teoremas de Redes
(Norton, Thevenin, Superposi¢cdo e Maxima Transferencia de Poténcia), Capacitores e Capacitancia,
Indutores e Indutancia, Simulacéo de Circuitos utilizando o Software, Teoria dos Diodos, Aplicagdes dos
Diodos, Teoria do Transistores Bipolar de jungdo, Polarizagdo dos TBJs, Nocdes de Circuitos Chaveados
Amplificadores Operacionais, Simulagdo de Circuitos utilizando software

CODIGOS 46 e 71: Instalagdes Elétricas, Comandos Elétrico-Magnéticos, Maquinas Elétricas

1. Dimensionamento e Instala¢des de condutores Elétricos; 2. Comando, controle e prote¢do de circuitos;
3. Luminotécnica; 4. Curto-circuito em Instalacdes Elétricas; 5. Sistemas de aterramento; 6. Protecao
contra descargas atmosféricas; 7. Fundamentos de Eletromecanica; 8. chaves de partida; 9. Construcdes
de Maquinas e enrolamentos; 10. Maquinas de corrente continua; 11. Maquinas sincronas; 12. Maquinas
de indugdo; 13. Transformadores monoféasicos e trifasicos.

CODIGOS 47 e 72: Eletronica Basica, Eletrdnica Digital e Microcontroladores

1. Elementos basicos de Fisica dos semicondutores, 2. Caracteristicas de corrente, tenséo, resisténcia,
capacitancia e variagdo de temperatura de juncao; 3. Diodos e circuitos com diodos; 4 Transistores; 5.



Amplificadores operacionais; 6- Loégica digital e fungbes; 7 Codificadores e decodificadores; 8-
Multiplexador e Demultiplexador; 9. Conversores A/D e D/A; 10. Familias de circuitos logicos; 11.
Arquiteturas de microcontroladores; 12. Compiladores para microcontroladores; 13. Programacdo em
linguagem C para microcontroladores

CODIGO 48: Quimica

1. Estrutura Atbmica; 2. Ligacdes Quimicas; 3. Fungdes Inorganicas; 4. Principios de Reatividade -
Reacdes Quimicas; 5. Estequiometria; 6. Solugdes; 7. Introducdo a Andlise Volumétrica; 8. Fungbes
Orgéanicas; 9. Propriedades funcionais de acidos e bases.

CODIGO 49: Higiene e Seguranca do Trabalho e Gerenciamento de Obras de Saneamento

1. Fundamentos de Seguranca do Trabalho: Definicdes, Prevengdes de Acidentes; 2. Fundamentos de
Higiene do Trabalho: riscos ambientais, mapas de riscos ambientais; 3. Incéndios; 4. Primeiros Socorros:
ocorréncias mais comuns; 5. Normas Regulamentadoras; 6. Projeto, especificagdo de orgcamento para
execucdo de obras de saneamento; 7. Execucdo de obras de saneamento; 8. Desenvolvimento e
acompanhamento fisico e financeiro de obras; 9. Desenvolvimento e acompanhamento de obras de
saneamento; 10. Seguranca em obras urbanas e licitagfes.

CODIGO 50: Gerenciamento de Bacias Hidrograficas e Projetos, Construgéio e Operacdo de Agudes

1. Usos da agua; 2. Quadro juridico de aguas no Brasil; 3. Politicas publicas para uso das aguas; 4.
Caracteristicas dos recursos hidricos; 5. Principios e instrumentos de gestdo dos recursos hidricos; 6.
Planejamento da gestdo dos recursos hidricos; 7. Dimensionamento da Barragem; 8. Construcdo da
Barragem; 9. Conservagao do Reservatério; 10. Aproveitamento do Reservatério.

CODIGOS 51 e 80: Topografia, GPS e Desenho Técnico Topografico

1. Instrumentos de desenho; 2. Escala e perspectivas; 3. Leitura e elaboracéo de projetos; 4. Introducao a
topografia; 5. Sistema de posicionamento global (GPS); 6. Grandezas medidas em um levantamento
topogréfico; 7. Medidas de distancia; 8. Medidas angulares; 9. Métodos de levantamentos planimétricos;
10. Levantamento altimétricos.

CODIGO 52 e 93 : Tratamento de Aguas Residuais-Esgoto

1 .Tratamento fisico-quimico de aguas residuarias; 2. Tratamento biologico (Lagoas de estabilizagéo); 3.
Tratamento bioldgico (Reatores anaerébios); 4. Solu¢des individuais para os esgotos. 5. Caracteristicas
qualitativas e quantitativas dos Esgotos. 6. Tratamento de Esgotos: niveis de tratamento, tratamento
aerobios e anaerdbio da fase liquida dos esgotos. 7. Tratamento do Lodo produzidos em esgotos.
8.Desinfecgdo dos esgotos.

CODIGO 53: Qualidade das Aguas e Poluicio

1. Planejamento e coletas de amostras para ensaios fisico-quimicos e bacteriologicos; 2. Andlises fisico-
quimicos de agua e efluentes; 3. Andlises bacteriolégicas de agua e efluentes; 4. Portarias de
potabilidade da agua, de padrdes de lancamento de efluentes liquidos e classificagcdo dos corpos hidricos;
5. Poluicdo por matéria organica e autodepuracgao de corpos d'agua; 6. Eutrofizagdo dos corpos d'agua; 7.
Caracterizagdo de efluentes industriais; 8. Tipos de despejos industriais; 9. Sistemas de Tratamento para
aguas residuérias industriais; 10. Solug¢des individuais para tratamento de esgoto e disposicao no solo
como método de tratamento de esgoto sanitario.

CODIGO 54: Gestéo Ambiental e Legislacdo Ambiental Brasileira

1. Introdugdo a Gestdo ambiental (Conceito e histérico); 2. Instrumentos de Gestao; 3. Gerenciamento
Ecoldgico; 4. Principios de implantagdo de um Sistema de Gestdo ambiental (Normas ISO 14000); 5.
Gestao ambiental baseada na producgéo limpa; 6. Historico da Legislagdo Ambiental Brasileira; 7. Politica
Nacional do Meio ambiente; 8. Meio ambiente na Constituicao de 1988; 9. Lei de Crimes ambientais; 10.
Sistema Nacional de Unidades de Conservacao (SNUC).

CODIGOS 55 e 94: Gerenciamento de Residuos Sélidos

1. Modelos de Gestdo de Residuos Sdlidos. 2. Gestdo dos Servigos de Limpeza Urbana. 3. Modelos
Institucionais. 4. Classificacao dos Residuos Sélidos. 5. Caracteristicas dos Residuos Sélidos. 6. Fatores
que Influenciam as Caracteristicas dos Residuos Solidos. 7. Acondicionamento de Residuos Solidos. 8
Coleta e Transporte de Residuos Solidos. 9. Recuperacao de Reciclaveis. 10. Tratamento e Disposigao
final dos Residuos Sélidos Urbanos. 11. Legislagdo e Licenciamento Ambiental para Residuos Soélidos.12.
Componentes potencialmente perigosos nos residuos sélidos e politica de recursos humanos relacionada
com os residuos solidos; 13. Concepcao técnica e componentes de um aterro sanitario;geracao de
efluentes liquidos e gases.

CODIGOS 56 e 86: Tecnologia de Carnes e Produtos Derivados

1. Fisiologia muscular: fibra muscular, contragdo, relaxamento, transformagdes bioquimicas da carne; 2.
Cortes comerciais de animais domésticos: bovino, caprino, ovino, suino e aves; 3. Desossa: convencional,
a quente e mecanica; 4. Ingredientes e aditivos utilizados nos processamentos carneos; 5.



Processamento tecnoldgico da carne: mortadela, salame, lingliiga, presunto, apresuntado, alméndegas,
hambdadrguer, carne do sol, charque, kafta; 6. Padrdes de qualidade da carne: sensoriais, fisicos e
quimicos; 7. Processos de conservagao da carne: frio, cura, defumacao; 8. Boas préticas de fabricacao na
indastria de produtos carneos

CODIGOS 57 e 88: Tecnologia de Frutos, Hortalicas e Derivados

1. Equipamentos, instalacdes e lay-out em unidades processadoras de frutos e hortali¢as; 2. Ingredientes
e aditivos utilizados nos processos de industrializagdo de frutos e hortalicas; 3. Métodos de conservacgao
de produtos industrializados derivados de frutos e hortalicas; 4. Polpas de frutos: tipos, etapas de
fabricacdo e controle de qualidade; 5. Doces: tipos, etapas de fabricacdo, controle de qualidade e
defeitos; 6. Desidratacdo de frutos: sele¢cdo da matéria prima, caracteristicas gerais e mercado; 7.
Condimentos: especificacdes e selecao da matéria prima, tipos, processamento e controle de qualidade;
8. Boas praticas de fabricagdo em unidade processadora de frutos e hortalicas; 9. Processamento
tecnoldgico de compotas, doces, extratos, condimentos e geléias

CODIGO 58: Tecnologia de Oleos e Gorduras

1. Caracteristicas de 6leos e gorduras; 2. Acidos graxos em 6leos e gorduras; 3. Fontes de dleos e
gorduras vegetais; 4. Alteragbes de 6leos e gorduras; 5. Extragdo de 6leo bruto; 6. Refinacao de 6leos e
gorduras; 7. Comportamento dos 6leos e gorduras na fritura; 8. Métodos analiticos para controle de
qualidade de Oleos e gorduras de origem vegetal.

CODIGOS 59 e 89: Tecnologia de Cereais e Derivados

1. Caracterizacgao dos cereais: variedades, estrutura e composi¢do quimica; classificacdo de acordo com
a legislagao brasileira; 2.Trigo: moagem e suas operacdes unitarias; 3. Obtencdo de produtos derivados
do trigo: paes de massas doce, salgada, intermediaria e enriquecida, e processos; biscoitos, bolachas e
macarrdo: tipos e processos; 4. Milho: beneficiamento, classificacdo de acordo com a legislagao
brasileira; produtos derivados: canjica, fuba, farinha, xarope, cereais matinais e amido; 5. Arroz:
beneficiamento e classificacdo de acordo com a legislagdo brasileira; 6. Mandioca: beneficiamento,
produtos derivados; 7. Aveia: beneficiamento e produtos derivados.

CODIGOS 60 e 85: Tecnologia do Pescado e Produtos Derivados

1. Organismos aquaticos: peixes, moluscos, crustaceos, etc; 2. Estrutura do sistema muscular: tipos de
tecido e organizacao das fibras musculares; 3. Composicao e valor nutricional: principais componentes
quimicos, umidade, proteinas, lipideos, minerais; 4. Alteracdes do pescado apds a captura: rigor mortis,
alteragbes autoliticas, deterioragdo microbiolégica, alteracBes dos lipideos; 5. Avaliagdo sensorial do
pescado: aspectos anatdmicos (pele guelras, olhos, abas abdominais): aspectos sensoriais (odor e
firmeza muscular); 6. Processos de conservagdo do pescado: salga, secagem, defumacéo,
congelamento; 7- Processamento tecnoldgico: beneficiamento de peixes, crustaceos e moluscos; 8- Boas
Praticas de Fabricacdo de Produtos Pesqueiros.

CODIGO 61: Tecnologia de Produtos Apicolas e Derivados

1- Produgdo de produtos apicolas: fungdo social, mercado para produtos apicolas, sazonalidade na
producdo e variagdo de pregos; 2- Flora apicola: grandes ecossistemas do estado do ceara, estratificagao
da vegetagdo, ciclo anual das plantas, principais fluxos de néctar e pélen, andlise palinologica
(identificagdo da origem floral pelo topo polinico); 3- Sistemas de produgdo: apicultura fixista, apicultura
migratéria, apicultura organica, manejo do apiario; 4- Mel: constituintes, caracteristicas, producao,
processamento, controle de qualidade, legislagdo; 5- Pdlen: constituintes, caracteristicas, producéo,
processamento, controle de qualidade, legislacdo; 6- Geleia real: constituintes, caracteristicas, producao,
processamento, controle de qualidade, legislagdo; 7- Propolis: constituintes, caracteristicas, producao,
processamento, controle de qualidade, legislagao; 8- Projetos para unidades de processamento: estrutura
fisica, dimensionamento, selecdo de materiais, controle do ambiente interno: temperatura e umidade,
fluxogramas de funcionamento.

CODIGOS 62 e 87: Tecnologia de leite e derivados

1 .Caracteristicas gerais do leite e componentes fundamentais; 2- Microbiologia do leite; 3- Tratamentos
do leite de consumo; 4- Leites fermentados e bebidas lacteas; 5- Queijos: classificacdo, etapas de
fabricacéo, ingredientes, maturagéo e defeitos; 6- Nata e manteiga: elaboracdo e maturagéo; 7- Doce de
leite: ingredientes, equipamentos, efeito do calor, tipos, defeitos de fabricacdo; 8. Boas praticas de
fabricacé@o na industria de laticinios.

CODIGO 63: Bioguimica de Alimentos e Microbiologia de Alimentos

1- Bioquimica da &gua, carboidratos e proteinas; 2- Bioenergética e metabolismo; 3- Escurecimento
enziméatico e ndo enzimatico; 4- Proteinas no processamento de alimentos; 5- Nutricdo e cultivo
microbiano (fungos e bactérias); 6- Agentes fisicos e quimicos empregados no controle microbiano; 7-



Desenvolvimento microbiano nos alimentos: fatores intrinsecos e fatores extrinsecos; 8- Microrganismos
patogénicos de importancia nos alimentos

CODIGOS 64 e 84: Hidraulica e Hidrotécnica, Operacdo, Manutencéo de Sistemas Irrigados

1. Propriedades dos fluidos; 2. Hidrodinamica; 3. Escoamento em tubulac¢des; 4. Dimensionamento de
bombas; 5. Principais componentes do sistema de bombeamento; 6. Vertedores; 7. Hidrometria; 8.
Problemas de obstrugéo de emissores; 9. Operacdo e manutencao de Sistema de Irrigagdo por Aspersao;
10. Operacao e manutengdo de Sistema de Irrigagcao Localizada.

CODIGOS 65 e 83: Irrigacdo Pressurizada

1- Tipos e componentes de sistemas de irrigacdo localizada; 2- Componentes de um sistema de aspersao
convencional e mecanizada; 3- Sistemas de filtragem e controle; 4- Dimensionamento de um sistema de
irrigacao localizada; 5- Dimensionamento de um projeto de irrigagdo por aspersao; 6- Avaliacdo de
sistemas de irrigacdo por aspersdo; 7- Avaliacdo de sistemas de irrigacdo localizada; 8- Aplicagdo de
fertilizantes em sistemas de irrigacdo localizada; 9- Planejamento de sistemas de irrigacdo por aspersao
convencional e mecanizada; 10- Hidraulica de sistemas de irrigagdo por asperséo.

CODIGO 66: Manejo e Controle da Irrigacdo

Estudo e medigdo dos principais fatores meteorolégicos de influéncia no manejo da irrigagdo; Parametros
fisico-hidricos do solo relacionados a irrigacéo; Métodos de determinagdo da umidade do solo; Métodos
de determinagdo da evapotranspiragao; Tipos, instalacdo e manutencao de tensidbmetros; Manejo da
irrigacao via tanque classe "A"; Lisimetria; Planejamento do manejo da irrigagcdo por tensiometria; Curva
caracteristica de agua no solo; Uso de estacdes de meteorologicas convencionais e automaticas no
manejo da irrigagao.

CODIGO 67: Irrigagéo por Superficie

1 .Fases da irrigacao por superficie; 2. Infiltragdo da agua no solo; 3.Uniformidade e eficiéncia de irrigacéo
por superficie; 4. Derivacdo de agua e medi¢do de vazdo; 5. Dimensionamento de sistemas de irrigacao
por superficie; 6. Conceitos basicos sobre drenagem; 7. Qualidade da 4gua; Salinizacéo dos solos; Lei de
Darcy; Estudo e determinagdo da condutividade hidraulica no solo saturado; Estruturas de drenagem
agricola; Delineamento do sistema de Drenagem superficial ; Delineamento do sistema de Drenagem
subterraneo.

CODIGO 68: Fitossanidade

FITOSSANIDADE - Morfologia, reproducdo e desenvolvimento de insetos; Coleta, montagem e
conservagdo de insetos; Importancia das principais pragas nas culturas; Periodos criticos, nivel de
controle e de dano econémico; Manejo integrado de pragas - MIP; Classificagdo dos principais tipos de
agrotoxicos; Precaugfes no manuseio dos agrotoxicos; Tecnologia de aplicacdo de agrotoxicos.
LEGISLACAO AMBIENTAL - Politica Nacional do Meio Ambiente e Cédigo Florestal Brasileiro; Politica
Nacional e Estadual dos Recursos Hidricos; Leis de crimes ambientais; Resolu¢cdes No. 237 e 284 do
CONAMA , Politica Nacional de Irrigacao; Leis e Decretos sobre agrotoxicos.

CODIGOS 69 e 79: Fruticultura Irrigada

1- Importancia econdmica e social; 2- Aspectos botanicos e edafocliméticos de fruticolas do Nordeste
brasileiro; 3- Implantacdo de pomares; 4- Propagacgdo das principais fruteiras do Nordeste brasileiro; 5-
Tratos culturais; 6- Colheita, pds-colheita. classificagdo; e armazenamento; 7- Frutas e normas para
exportacao; 8- Aspectos fitossanitarios das principais fruteiras do nordeste; 9- Programa integrado de
frutas; 10- Poda e irrigagéo.

CODIGOS 70 e 81: Fertilidade e Fisica do Solo, Nutricio de Plantas

1. A reacgéao e correcdo do solo; 2. Mecanismos de absorgdo mineral; 3. Macronutrientes e micronutrientes
para as plantas; 4. Corretivos e fertilizantes do solo; 5. Adubacgdo e meio ambiente; 6. Recomendagéo e
manejo da adubacdo; 7. Avaliagdo do estado nutricional de plantas; 8. Procedimentos de coleta e
acondicionamento de amostras de solo; 9. Propriedades fisicas de solo; 10. Matéria organica.

Caodigo 73: Materiais para Constru¢do Mecénica e Tribologia

1. Diagrama de equilibrio Fe-C; 2. Transformacdes estruturais dos acgos; 3. Temperabilidade; 4.
Tratamentos térmicos; 5. Tratamentos de endurecimento superficial; 6. Acos; 7. Elementos de ligas e
seus efeitos; 8. Ferros fundidos; 9. Quantificacdo da qualidade de superficies de engenharia; 10. Atrito;
11. Desgaste; 12. Lubrificantes e lubrificacao.

CODIGO 74: Administracdo da Manutencdo e Gestdo da Producéo

1 .Equilibrio dos corpos rigidos; 2.Tragdo e Compresséao; 3.Forgas cortantes e Momento fletor; 4.Flexédo e
Torgdo; 5.Transmissdes, 6.Engrenagens; 7.Molas; 8.Elementos de jungdo; 9.Tipos de Manutencéo,
Métodos e ferramentas para aumento da confiabilidade; 10.Qualidade na manutencdo e Manutencao
produtiva total (TPM); 11.Técnicas preditivas de manutengédo; 12.Sistemas de producdo e Planejamento



estratégico da producdo; 13.Administracdo de estoques; 14.Gestdo da qualidade no processo; 1
5.Arranjos fisicos industriais.

CODIGO 77: Empreendedorismo, Planejamento e Andlise de Projetos para Industria

1 .Leis ecologicas e o funcionamento da biosfera; 2.Mecanismos de avaliacao de impactos ambientais;
3.Sustentabilidade nos negdcios e desenvolvimento regional; 4.1dentificacdo de oportunidades, anélise de
viabilidade de novas idéias; 5.Plano de negdcios; 6.Consultoria a micro e pequena empresa; 7.0 Projeto
no Processo de Planejamento da Industria; 8.A Estrutura e as Etapas de um Projeto; 9.A Andlise de
Mercado; 1 0.Analise Econdmica de Projetos e a determinag&o do tamanho de uma unidade de producao.
CODIGO 78: Meio Ambiente, Conservacéo de Solo e Agua, Energia e Legislacdo Ambiental

1. Meio ambiente: conceitos basicos - A questdo ambiental; Agenda 21; As Caracteristicas do Paradigma
Ambiental; A¢do antrOpica no meio, conseqiiéncias (global e regional). 2. Irrigacdo sobre o Enfoque
ambiental - Desenvolvimento sustentavel; Estratégias e planos de desenvolvimento sustentavel; A relagao
meio ambiente X desenvolvimento sustentivel; Meio ambiente ética e cidadania; Meio ambiente,
desenvolvimento sustentavel e atuacdo profissional. 3. Politica Nacional do Meio Ambiente; Politicas
Nacional e Estadual dos Recursos Hidricos; Lei dos Crimes Ambientais; Resolu¢cdo do CONAMA; Lei dos
Agrotoxicos; Lei Estadual de Sanidade Vegetal n° 13.066 de 17/10/2000; Normas Regulamentadoras
Rurais- NRR; Codigo Florestal; Importancia dos recursos hidricos; Aspectos institucionais, legais e
gerenciais dos recursos hidricos; Recursos hidricos no mundo, no Brasil, no Nordeste e no Ceara;
Programa Nacional de Gerenciamento dos Recursos Hidricos; Agéncia Nacional de Aguas -
responsabilidades e competéncia; Cddigo Nacional de Aguas - Comités de bacias hidrograficas;
Adequabilidade da agua para irrigagao; Preservacao dos recursos hidricos. 4. Cenario energético mundial
e nacional - Matriz energética brasileira; Desenvolvimento humano e consumo de energia; Agéncia
Nacional de Energia Elétrica - ANEEL - responsabilidades e competéncia; Produgéo de energia no Brasil -
Hidrelétricas - energia urbana e rural; Fontes alternativas de producgédo de energia.

CODIGO 82: Drenagem Agricola, Meteorologia Aplicada & Agricultura

1. Drenagem Superficial - Drenagem superficial local; Capacidade de um sistema de drenagem superficial
em solos cultivados; Coeficiente de drenagem. 2. Determinagdo da condutividade hidraulica - Métodos de
laboratério para a determinagéo da condutividade hidraulica; Métodos de campo para a determinacdo da
condutividade hidraulica. 3. Diagndstico do problema de drenagem - Mapas do lencol freatico; Mapas de
profundidade do lengol fredtico; Mapas de permeabilidade; Perfis do nivel freatico; Perfis piezométricos. 4.
Espagamento de Drenos - Férmulas para condi¢des de fluxo permanente; Férmulas para condi¢cdes de
fluxo ndo permanente; Normas de drenagem. 5. Delineamento e Instalagdo do Sistema de Drenagem -
Sistemas de delineamento; Delineamento de um sistema de drenos abertos; Delineamento de um sistema
de drenos subterréneos; Drenos livres. 6. Vento - Aspectos gerais do movimento do ar junto a superficie
do solo; Viscosidade e seus efeitos; Caracteristicas do fluxo de ar; Perfil médio do vento préximo ao solo;
Quebra-ventos. 7. Temperatura do Ar - Variacdo diaria da temperatura do ar; Variagdo anual da
temperatura do ar; Fatores que influenciam a variacdo da temperatura do ar; Planejamento agricola em
funcao da temperatura do ar. 8. Precipitagdo - Medidas da precipitagdo; Instrumental utilizado para medir
a precipitacdo; Critérios de obtengdo de precipitacdo. 9. Evaporagdo e Evapotranspiracdo - Principais
fatores que afetam a evaporagdo; Estimativa da evaporacgao; Tanque classe A; Evapotranspiragdo real,
potencial; Métodos de obtengdo da evapotranspiragcdo. 10. Balango hidrico - Elementos do balango
hidrico; Calculo do balanco hidrico.

CODIGO 90: Tecnologia de Produtos Apicolas e Acucarados

1- Agucar: composicao quimica, matéria prima, tipos; 2- Aglicar mascavo, melado, rapadura: composigao,
ingredientes, tecnologia de fabricacdo, controle de qualidade; 3- Agucar cristal: tecnologia de fabricagéo;
4- Balas: tipos, matéria prima, processo de producao; 5- Cacau: processamento - fermentagdo, secagem
e torrefagdo; produgdo manteiga de cacau e cacau em po; 6. Consideracdes sobre a producao de Mel. 7.
Flora apicola. 8. Mel e Sistemas de Producdo de Mel. 9. Pdélen, Geléia Real 10. Propolis. 11.
Desenvolvimento de produtos regionais inovadores a base de mel de abelhas.

CODIGO 91: Quimica dos Alimentos

1. Principio da Quimica de alimentos. 2. Importancia dos lipidios na tecnologia de alimentos. 3.
Carboidratos na tecnologia de alimentos. 4. Proteinas e minerais na tecnologia de alimentos. 5.
Caracteristicas fisicas e quimicas dos alimentos. 6. Microorganismos de interesse em alimentos. 7.
Fatores intrinsecos e fatores extrinsecos. 8. Microorganismos indicadores e patogénicos de importancia
nos alimentos. 9. Controle do desenvolvimento microbiano nos alimentos. 10. Novos métodos de anélise
fisico-quimica e microbioldgica de alimentos.

CODIGO 92: Uso e Processo de Tratamento da Agua



1. Ciclo hidrologico. 2. Usos da agua. 3. Contaminacao de agua subterrénea e superficial. 4. Consumo
médio per capta. 5. Variagbes de consumo. 6. Consideragbes gerais sobre os critérios de projeto de
tratamento de agua: escolha do manancial; a qualidade da &gua; instalacdo piloto. 7. Unidades do
sistema de abastecimento de agua. 8. Captagdo: aguas subterréneas e superficiais. 9. Aducao: gravidade
e recalque. 10. Tratamento: Aeragdo, Coagulagdo, Floculacdo, Sedimentacdo, Filtracdo lenta e rapida,
Desinfeccdo, Fluoretagdo. 11. Reservatorios de distribuicdo. 12. Redes de distribuicdo: tipos e
importancia

CODIGO 95: Planejamento Territorial

1. Reconhecimento histérico do planejamento territorial no Brasil, no Ceara e no Municipio de Sobral; os
objetivos do planejamento territorial; dindmica territorial da populagdo de Sobral; 0 uso do planejamento
territorial como mecanismo de protecdo ambiental; os niveis de planejamento. 2. Conceitos de paisagem,
lugar e territério e suas interagdes natureza x saneamento ambiental. 3. Bases legais e institucionais do
planejamento territorial. 4. O uso da cartografia, imagens no saneamento ambiental, zoneamento
ambiental de uma bacia hidrogréfica. 5. Papel dos estudos de impactos ambientais no planejamento
territorial; a relagdo do planejamento territorial com o0 saneamento basico, poluicdo e a saude publica. 6. A
utilizagdo de critérios geoambientais na elaboragdo de planos diretores municipais; planejamento
territorial urbano e sua relagdo com o desenvolvimento de uma cidade; diagnéstico geoambientais e os
principais problemas do meio fisico da Regido Noroeste do Estado do Ceara . 7. Evolugdo do conceito de
desenvolvimento - Agenda 21; caracterizacdo do nordeste brasileiro dos parametros ambientais no
planejamento do desenvolvimento. 8. Participagdo popular e a educagdo ambiental no planejamento
territorial.

CODIGO 96: Poluicdo e Riscos Ambientais

1- Ciclos Biogeoquimicos, 2- Controle da Qualidade das Aguas (Disponibilidade e usos da agua, Danos
Causados pela poluigao, Autodepuracdo de corpos d'agua, Técnicas de controle, Poluicdo dos Recursos
Hidricos na Regido Noroeste do Estado do Ceard); 3- . Controle da Qualidade do Ar (Danos causados
pela poluicdo, Fontes de poluicdo, Impactos da poluicdo do ar na saldde publica e meio ambiente); 4.
Controle da Qualidade do Solo (Usos do solo, Disposicao de residuos, Atividades e medidas para
preservagdo do solo, Principais causas da polui¢cdo do solo na Regido Noroeste do Estado do Ceard); 5.
Riscos Ambientais na Industria (Conceito prevencionista de seguranca do trabalho, Relagdo dos riscos
ambientais na saulde do trabalhador)

CODIGO 97: Estudos de Impactos Ambientais

1. Estudos de Impactos Ambientais e Legislagdo Aplicada. 2. Estudo de Impactos Ambientais: defini¢cdes;
composicao e importancia; caracteristicas basicas; métodos de avaliagdo; EIA/RIMA - composicao e
importancia e legislagdo pertinente. 3. Diagnostico Ambiental: meio fisico, bidtico e antrdpico. 4.
Licenciamento Ambiental: Licenga Prévia (LP); Licenca de Instalagédo (LI) e Licenca de Operagéo (LO). 5.
Avaliacdo dos Impactos negativos e medidas preventivas, corretivas e mitigadoras de obras como:
mineracao, represa/barragem, irrigacao, estradas, infra-estrutura/saneamento. 6. Métodos de Estudos de
Impactos Ambientais: método "ad hoc"; listagem de controle; rede de interacdes; superposi¢des de cartas;
modelos; matrizes de interagdo. 7. Politica Nacional do meio Ambiente (PNMA). 8. Sistema Nacional do
meio Ambiente (SISNAMA). 9. Lei dos Crimes Ambientais. 10. Sistema Nacional de Unidades de
Conservagdo (SNUC). Resoluges CONAMA: resolugbes pertinentes a Licenciamento e regulacao de
atividades potencialmente poluidoras.

CODIGO 98: Projetos em Saneamento Ambiental

1. Projetos: (Agua: Adutoras; Unidades de Tratamento de Agua, Redes de Abastecimento; Residuos
Solidos: Coleta; Transporte; Aterro Sanitario; Esgotos: Tratamentos: Preliminar; primario, secundario e
terciario);2. Operacdo e manutencdo de Estaces de Tratamento de Agua e Esgoto; 3. Importancia da
manutengado e operagdo dos sistemas de saneamento basico; 4. Conceito e operacgdo de manutengdo; 5.
Praticas dos sistemas de manutengdo. 6. Manuteng&o preventiva e corretiva.

ANEXO 1]
TABELA SALARIAL DA CARREIRA DO MAGISTERIO DO ENSINO BASICO, TECNICO E
TECNOLOGICO CLASSE D | - NiVEL 1

REGIME DE TRABALHO 20 HORAS 40 HORAS
VENCIMENTO BASICO 557,51 1.115,02
GEDBT 933,49 980,16

RETRIBUICAO POR TITULACAO:
ESPECIALIZACAO 58,10 61,01



TOTAL (R$)
MESTRADO
TOTAL (R$)
DOUTORADO
TOTAL (R$)

1.549,10
87,76
1.578,76
478,20
1.969,20

2.156,19
406,80
2.501,98
1.351,00
3.446,18



